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! I - Lois & Ordonnances |

Loi n° 2010 — 042 du 21 Juillet 2010
relative au Code d’Hygiéne.
" Assemblée Natjonale et
adopté :

L.e Président de la République promulgue la
“loi dont la teneur suit :

le .Sénat ont

TITRE PREMIER: DE L’OBJET ET DU
CHAMP D’APPLICATION.
ARTICLE PREMIER: Les dispositions de
la présente loi définissent les régles de santé
et d'hygiéne publiques en République
Islamique de Mauritanie notamment sur les
espaces publiques, les. habitations, les
denrées et produits alimentaires, et non
alimentaires, - ['eau, les installations et

industries commerciales, les établissements -

scolaires et sanitaires, les batiments publics
et le milieu naturel. Son objectif principal
est de préserver et de promouvoir la santé
publique.

. TITRE II: DISPOSITIONS

o GENERALES
CHAPITRE I: REGLEMENTS
SANITAIRES -
ARTICLE 2: Dans chaque Wilaya,
l'autorité administrative compétente est
tenue  d’appliquer le code -dhygiene
publique et d'établir les - dispositions

sanitaires applicables a4 l'ensemble de la
Wilaya. Ce réglement est établi sur la
proposition des autorités sanitaires locales et
apres avis des, scrvices compétents . du
ministre chargé de la santé.

ARTICLE 3: le réglement
détermine: - .
1° Les précautions a prendre par les
autorités sanitaires compétentes et par les
autorités  administratives  locales  pour
prévenir ou faire cesser. les maladies
transmissibles et spécialement les mesures
propres a assurer la protection des denrées
alimentaires et les produits non alimentaires
mises en vente, la désinfection ou la
destruction des objets a I'usage des. malades
ou qui ont ét€ souillés par ecux et
généralement  des  objets quelconques
pouvant servir de véhicule A la contagion;

1207,

sanitaire -
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- protection
dispositions sont approuvées conjointement -

- proféssions de santé. dont

" la -santé,

2° Les prescriptions destinées & assurer la

salubrité des  habitations et de leur

dépendance, des voies privées, closes ou a -
leur proximité, des logements loués en gami

et des centres et agglomeratlons quelle qu’en -
soit la nature;

3° . Les - prescriptions  relatives  a

I'alimentation en eau potable et "a. la

surveillance des puits, a 1"évacuation des

matiéres usées et aux conditions auxquelles

doivent satisfaire les fosses d'aisance.

ARTICLE 4: Les dispositions des articles 2
et 3 ne font pas obstacle aux-droits des
autorités  administratives  locales  de
prescrire,  par . voie réglementaire, des
dispositions particuliéres, en vue d'assurer la
de la sant¢ publique. Ces

par les ministres chargés de la Sant¢
publique et/ou le(s) ministre(s) concerné(s).

CHAPITRE 11: LUTTE CONTRE LES
EPIDEMIES ET VACCINATIONS
CONTRE CERTAINES MALADIES

TRANSMISSIBLES.
ARTICLE 5: La lutte contre les épidémies
et les vaccinations contre certaines maladies
transmissibles ‘s'effectueront conformément
a-la réglementation en vigueur.

ARTICLE 6: Toute personne qui exerce.

dans un établissement ou organisme public -
ou privé de prévention ou de soins

“appartenant aux catégories dont la liste est

¢établic par arrété conjoint du ministre chargé
de la Santé publique et du ministre chargé
du Travail, une activité professionnelle
I'exposant & des risques de contamination, .

~ doit étre vaccinée contre I’hépatite B, la
- tuberculose, la diphtérie, le tétanos, la fiévre

typhoide et la poliomyélite. L’introduction
de la vaccination pour toute autre pathologie
émergente sera fixée par voie réglementaire.

"Les, conditions de cette vaccination sont

fixées par arrété conjoint des ministres
chargés de la Santé publique et du Travail.

ARTICLE 7: Tout éléve ou étudiant d'un
établissement préparant a lexcrcice des
professions médicales et des  autres
la liste est
déterminée par arrété du ministre chargé de
.qui est soumis a [l'obligation
d'effectuer une part de ses éludes dans un



¢étabiissement ou organisme public ou privé
de prévention ou de soins, doit étre vacciné
contre les maladies mentionnées a Particle
6.

ARTICLE  8: Les établissements ou
organismes employewrs ou, pour les éléves
et étudiants, tes établissements
d’enseignement, prennent & leur charge les
dépenses entrainées par ces vaccinations.
Les conditions de Fimmunisation prévue au
présent article sont fixées par arrété du
ministre chargé de la santé.

ARTICLE 9: La déclaration a lautorité
sanitaire de tout cas de maladie a déclaration
obligatoire est impérative, d'une part pour
tout médecin ou autre agent des services de
santé qui en a constaté l'existence, d'autre
part pour le principal occupant, chef de
famiile ou d'établissement, des locaux ol se
trouve la maladie et, a son défaut, dans
l'ordre ci-aprés: pour le conjoint, I’ascendant
le plus proche du malade ou toute autre
personne résidant avec lui ou fui donnant
des soins.

ARTICLE 10: Les maladies auxquelles
sont applicables les dispositions de l'article
ci-dessus concernant la déclaration des
maladies contagieuses sont définies par
décret pris sur le rapport du ministre charge
de ta Santé publique.

ARTICLE 11: La désinfection est
obligatoire pour tous les cas prévus a
iarticle 9. Les mesures de désinfection sont
décidées par le ministre chargé de la Santé
publique.

ARTICLE 12: Le contrdle sanitaire aux
frontieres est régi sur le territoire national
par les dispositions des réglements sanitaires
internationaux de I'Organisation mondiale de
fa Santé,
22 de sa constitution, de I'Organisation
mondiale de la santé animale, des
arrangements internationaux et des lois et
_réglements  nationaux  intervenus ou A
intervenir en cette matitre, en vue de
prévenir la propagation par la voie terrestre,
maritimc  ou  aérienne - des maladies
transmisstbles.

conformément aux articles 21 et
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ARTICLE 13: Ont qualité pour constater
les infractions en mati¢re de contrdle
sanitaire aux frontiéres, les médecins de la
santé publique et agents chargés du contréle
sanitaire aux frontiéres commissionnés et
assermentés dans les conditions fixées par
arrété¢ du Ministre chargé de la santé
publigue. | '

ARTICLE 14: Il est interdit a: tout
fonctionnaire ou agent public, commandant
ou officier d'un navire ou d’un aéronef, tout

" médecin d’altérer, de dissimuler sciemment

dans un document' ou une déclaration, des
faits sanitaires de nature & compromettre la
santé des populations.

%
TITRE III: REGLES D’HYGIENE
PUBLIQUE ,
CHAPITRE I: MESURES
D'ASSAINISSEMENT DE BASE.
Section 1: L'eau potable.

ARTICLE 15: Quiconque offre au public .
de {’eau en vue de P’alimentation humaine, a
titre onéreux ou gratuit sous quelque forme
que ce soit, y compris de 1’eau minérale ou
naturelle et de la glace alimentaire, est tenu
de s’assurer que cette eau est conforme aux
normes de potabilité définies par la
légistation et la réglementation en vigueur.
En cas de distribution publique d’eau
potable, le service distributeur de I’eau est
tenu de s’assurer de la conformité de I’eau
distribuée aux normes mentionnées a
’alinéa précédent. _
Les normes et les conditions que doivent
respecter les eaux minérales ou autres, mises
en bouteilles, en sachets, préemballées ou
sous d’autres conditionnements pour étre
consommées comme eau de boisson, sont
fixées par voie réglementaire - -

ARTICLE 16: Le service distributeur de
eau est tenu de faire analyser
périodiquement I’cau distribuée et autant de
fois qu'il le jugera utile dans les cas
dépidémie’ ou de forte présomption
d’épidémie, sous le contrble des agents du
ministére chargé de la santé publique qui, a

‘cette fin, ont libre accés 4 toute instaliation

et documentation.
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Les frais d’analyse sont a la charge du
service distributeur ou du délégataire.

Pour le contréle. périodfque de la qualité de
I'eau offerte A la consommation humaine, jl
est obligatoirement  fait appel a wun
laboratoire agréé par le ministre charge de la
sant¢ publique. '

la surveillance et le contrdle de la qualité
des ‘eaux destinées a la consommation
humaine sont assurés par les sefvices

compétents du Ministére chargé de la santé

publique ou par un laboratoire agréé par le
ministre chargé de la santé publique.
ARTICLE 17: Lorsqu'il est

q'u'unc eau destinée a la consommation
directe ou indirecte n’est pas potable ou
quelle est mal protégée, son usage est
immeédiatement . suspendu pour
I'alimentation humaine. Son utilisation
- ultérieure est subordonnée A une autorisation
spéciale de Iautorité sanitaire compétente.

ARTICLE 18: Le service distributeur de
eau est présumé responsable - des
dommages résultant d'un défaut de

consfaté

conformité de I’eau aux normes de potabilité "

.mentionnées & iarttcle 15 ci- -dessus, a
charge pour celui-ci d’ apporter Ia prcuve de
Iex:stence d’une cause exonératou'e de sa
responsab:llté .
ARTICLE 19: En wvue dassirer la
protection de la qualité des eaux, l'acte

portant déclaration d'utilité publique des _

travaux de prélévement d'eau destinée. a
I"alimentation  des coliectivi_tés' humaines,
détermine, autour du point de prélévement,
un périmétre de protection._

ARTICLE 20: Ouvrages d'aliméntation et
de distribution d'eau.
1° Protection des ouvrages'
Toutes les dispositions doivent &tre prises
pour assurer -la protection des ouvrages
d'alimentation et- de - distribution d'eay
potable - contre.  “les contaminations
_ extérieures, conformément a

la
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réglementation . et  aux  instructions
techniques du ministére chargé de la Santé
publique.

les ouvrages de captage, de traitement. de -
sfockage et d'élévation des_éaux. doivent

tre protégés des crues et installés de-

~ maniére a éviter tout risque de pollution.

2° Réservoirs de distribution

Les réservoirs de distribution sont couverts
et établis de maniére a permettre leur
vidange total et leur nettoyage périodique.
Ce nettoyage doit pouvoir étre effectué sans

-'coupure d'eau,

Les réservoirs ne doivent étre alimentés
qu'en eau potable et par surverse,
exception justifiée. '

sauf

- Une aire circulaire étanche de deux métres

de rayon au minimum et légérement inclinge
vers I'extérieur assure leur protection contre
les infiltrations superficielles: un canjveau
doit les eaux s'échappant: du
dispositif de pompage.

L'ensemble de l'ouvrage doit étre maintcnu
en bon état d'entretien et en état constant de
propreté. I doit étre procédé a son nettoyage
et & sa désinfection sur injonction des

dloigner

© autorités administratives competentes, a Ia.

diligence de I’ autorité sanitaire.
3° Désinfection .
La dédinfection du réseau d'adduction
collective et des réservoirs est ohligaloiré

avant leur mise en service et s'cffectuera

" dans les conditions fixées par les instruc-

tions techniques du ministére charge de la
Santé, .

En outre, désintection
complémentaires peuvent étre prescrites cn
COurs d'expioitation 12 o les contaminations

des “mesures de

~ seraient observées ou acraindre, .
4° Desserte des immeubles,

Dans toutes les agglomérations ou partics
d’agglomération possédant - un réscau de
distribution publigue d'eau potable. toutes
les voies. publlques ou privées doivent, dans
tous les cas o0 cette

mesure est
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techniquement réalisable, comporter au

moins une e.ondmtc de distribution.

Tout immeuble desservi par I'une ou Iautrc

de ces voies est relié & cette conduite par un
branchement. Ce branchement est sutvi d'un
réseau de canalisations intérieures qui met
cette cau & la disposition de tous les
habitants de I' immeuble, a tous les gtages ct
- 4 toute heure du jour et de la nuit. '

5” Précautions concernant d'autres réseaux
de distribution d'eau.

En dehors de I'eau potable, provgnant de la
distribution
d'autres origines sont considérées & prior

publique, toutes les eaux

comme non potables et ne peuvent ctre
utilisées qua certdgins usages industriels.
commerciaux ou agricoles non en rapport

avee l'alimentation et la toilette. dans les.

conditions de distribution et d'emploi ci-
apres. .

Dans le cas ol un immeuble est desservi, a
des
habitation, par une canalisation _cl'eau'non
celleci  doit  étre

I'exclusion partics réservées a I

potable, enticrement

distinguée de la premiére et recouverte d'une -
peinture ou de tout autre signe distinctif

conforme aux normes fixées par arrété. ‘Tout

robinet de puisage d'eau non potable est

surmonté¢ d'une plaque apparente et scellée a

demeure, -portant d'une maniére visible "Eau

dangereuse A boire". '

6° Entretien des installations en vue d'éviter

le gaspillage de ['eau.

les propriétaires,
doivent maintenir les installations intéricures

* en bon état d’entretien et de fonctionnement

locataires et occupants

"et supprimer toute fuite dés qulelte est

- déclarée.

ARTICLE 21: En ['absence d'une
distribution publique d'eau potable, l'usage
de f'eau des sources et des puits publics ou
particuliers n’est autorisé pour {'alimentation
humaine que si elle est potable et si toutes
les précautions sont prises pour la meltre &
I'abri de toutes contaminations.
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a) Puits: L'orifice des puits est protégé
par une margelle surélevée destinée
a limiter la pénétration des ammaux
et des corps étrangers. Leur.parm
doit étre étanche dans la partie non
captante et la margelle doit s'¢lever a
50 cm au minimum au-dessus du sol.

b) Sources: L'ensemble de ces
dispositions s'applique aux sources et .
a leurs ouvrages de captage, en ce
qui concerne leur entretien et leur
protection au , regard des
contaminations.

Les autorités administratives et sanitaires

veilleront & lapplication

prévues au présent article dans la limite des

possibilités techniques et des disponibilités

des rmesures

économiques.

Un arrété du ministre chargé de la Santé
publigue '
d’application du présent article.
ARTICLE 22: Les citernes destinées & -
recueillir V'eau de pluie ou au transport de

déterminera  les  conditions

['cau destinée a la consommation doivent
gtre étanches et protégées des pollutions
externes. Elles comportent un  dispositif
d*aération muni dun treillage métallique
inoxydable et de la taille d'un millimétre au
maximum, pour empécher les insectes et
petits animaux d'y pénétrer. Les parois
intérieures doivent &tre en matériaux inertes
vis-a-vis de l'eau de pluie.

Elles seront munies de dispésitifs spéciaux
destinés a écarter les premiéres eaux de.
lavage des toitures. Un filtre a gros €léments
doit arréter les corps étrangers, tels que
terre, gravier, feuilles, détritus et déchets de
toutes sortes.

Elles doivent étre soigneusement nettoyées
et désinfectées ume fois par an.

Sur la couverture des citernes enterrées, un
rcvétement de gazon est seul toléré, a
'exclusion de toute autre culture. ).’usage
des- pesticides, des fumiers organiques ou
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Les conditions de
protection des citernes sont- conformes a
‘celles prescrites pour les puits et les sources.
L utilisation des canalisations en plomb
- pour le transport et la distribution de I'eau. de
citernes est interdite.

autres  y. est interdit.

L'eau des citernes doit étre 3 pfiori
considérée comme suspecte. Elle ne peut
étre utilisée pour l'alimentation que Iorsque
sa potabilité a été établie.

Une protection doit €tre assutée contre toute
pollution d'origine extérieure, contre
pénétration d’animaux, d’insectés et contre

les variations de températures. lorsqu'il s'agit

la

d'une cau naturellement potable.'

Des dispositions sont prises pour assurer la
continuité de l'atimentation en eau potable
pendant la mise hors éi:jcuit des réservoirs et
pour permettre. aux fins de contrble, des

prélevements de l'eau a larrivée et .4 la

sortic¢.

Section 2: Assainissement du milieu.

ARTICLE 23: Elimination des matiéres

usées, solides et liquides. :
La collecte et I'élimination des matiéres
‘usées solides sont 4 la charge des autorités
administratives ou des collectivités locales.

Les matieres usées liquides doivent étre
~éliminées par les réseaux d'égouts publics,
installés et services

entretenus  par les

compétents. es propriétaires d’immeubles .

sont tenus de brancher leurs installations
sanitaires a ces réseaux.

En l'absence de tels réseaux, tout immeuble
disposera  d'installations sanitaires
convenables et sera doté dun syst'éme
d'assainissement particulier de’ type fosse
septique, latrine. et puisard. conformement
aux normes réglementaires. o

l.a responsabilité d’installation des ouvrages
est 4 la chatge du propriétaire et I entretien a
la charge de I"oceupant.

ARTICLE 24: Propreté du milieu:

Les mesures de propreté concernant les

habitations * et leurs alentours, les "voies

1211

~entreprises agréées conformément 4

v

publiques, les
plages, doivent étre assurées réguliérement.
suivant le cas, soit par-les usagers,. soit par
les autorités immobilicres responsables, en

les terrains clos ou non,

vertu du cahier des charges.

‘Section 3; Gestion des déchets

ARTICLE 25: Les déchets doivent étre

ou de  maniére
écologiquement afin de
supprimer ou de réduire leurs effets nocifs
sur la santé de I'homme, sur les ressources
naturelles, la fauhelet la flore ou la qualité

de I"environnement.

éliminés - recyclés

rationnelle

Les dispositions de la présente -section
s'appliquent a toutes les catégories de
déchets, y compris les déchets biomédicaux,
physico-chimiques et microbiologiques.
ARTICLE 26: Toute personne, qui produit
ou détient des déchets, doit en assurer elle-
méme |'élimination ou le recyclage ou les
faire éliminer ou. des
la
réglementation en vigueur. A défaut, clle
doit remettre. ces déchets a la éol_lectivité
locale ou 4 toute société agréée par I'Etat en
vue de la gestion des déchets.

recycler aupreés

“Les collectivités locales veillent a cnrayer

tous les dépdts sauvages.

L'Etat et les collectivités Iocales peuvent
faire  appel aux  associations
consommateurs pour des actions
sensibilisation et d*éducation.

des
de

CHAPITRE II: DISPOSITIONS
SPECTALES RELATIVES AUX
DENREES ALIMENTAIRES
Section 1: I.’hygiéne des lieux
ARTICLE 27: Les exigences pour les
magasins, ateliers de -préparation, de
stockage, de vente ou de distribution des

produits  alimentaires destinés a la
consommation humaine seront fixges par
arrété des Ministres compétents

conformément aux normes nationales et
internationales dans le domaine de la santé
et d’hygiene publiques.



ARTICLE 28: lLes denrées alimentaires
vendues sur la voie publique, les marchés et
autres lieux publics de vente sont soumises
aux- conditions générales ou particuli¢res
définies par arrété du Ministre charge de la
Santé Publique.

ARTICLE 29: Toute demande d’ouverture
d’un établissement destiné a la production, 4
la manipulation ou au stockage des denrées
alimentaires doit obligatoiremient cOmporter
un certificat de conformité - aux normes
d’hygitne des équipements et
installations diment établi par les services
compétents. Ces normes d’hygiéne seront
fixées par arrété du (des) Ministre(s)
concerné(s). ,

Les ¢tablissements déja existants doivent se
conformer a la réglementation en vigueur.

locaux,

‘Section 2: Hygié¢ne des manipulations.
'ARTICLE 30: Sans préjudice
‘ I'application. de la réglementation
vigueur, les personnes appelées, en raison de
leur emploi, a4 manipuler les denrées
alimentaires, tant au cours de leur collecte,
préparation,  traitement, transformatlon
conditionnement, emballage, transport
entreposage, gue pendant leur exposition,
mise en vente et distribution, sont astreintes
4 la plus grande propreté corporelle et
vestimentaire, sous la responsabilité de
Femployeur: Le personnel doit disposer d’un

de

certificat de santé établi par les autorités de

santé publique compétentes du Ministére
chargé de la santé.

La manipulation des dcnrees alimentaires est
interdite aux personnes susceptibles de les

contaminer, notamment celles qui sont

atteintes d’infections cutanéo-muqueuses, -

respiratoires ou intestinales, conformément
aux exigences des directives internationales.
ARTICLE 31:
équipements et matériaux
conditionnement et d’emballages utilisés
pour les denrées alimentaires destinées a la

»

en -

Les “exigences lides aux
de”
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~ doivent €tre congus pour permettre,
. hécessaire,

consommation humaine, seront fixées par
arrété(s) de(s) Ministre(s) compétent(s).

ARTICLE 32: Les moyens de transport
utilisés pour les denrées alimentaires doivent

“répondre ‘aux exigences nationales et
internationales relatives aux conditions
d’hygiéne.

Section 3: Les boissons.
Sous-section 1: Boissons autres que le lait
ARTICLE 33: Les dispositions suivantes
concérnant les établissements de fabrication,
de conditionnement et de vente des denrées
alimentaires liquides tels que fabriques de

sodas et fimonades, d'eaux gazeuses, de

sirop, brasseries, cidreries doivent étre
respectées.
1 Les locaux doivent satisfaire aux

prescriptions ‘aux ateliers’ de
préparation des aliments.
2° Seule, une eau

distribuée en tous

relatives

reconnue -potable
points par des

~ canalisations distinctes peut é&tre utilisée

pour la fabrication des limonades et sbdas,
des eaux gazeuses ainsi qu'en brasserie et en
cidrerie, 7
Les machines et appareils de toutes sortes
utilisées pour la fabrication et le
conditionnement de ces denrées liquides
‘ si
un montage facile de leurs
différents éléments en vue de leur entretien.
Hs sont nettoyés a l'eau potable additionnée
de produits autorisés, rinceés et égouttés.

- Les récipients divers destinés au stockage de

ces denrées sont nettoyés de la méme fagon.

Les matériaux de ‘conditionnement et les

matériaux de bouchage: capsules, rondelles,
litges doivent étre neufs et dans un état de
propreté excluant toute contamination.

. ARTICLE 34: Hygiéne des débits de

boissons. Les cafés et buvettes, les salons de
thé, les débits de boissons, quel que soit leur
emplacement, sont soumis aux dispositions



~de Tarticle ci-dessus en c¢e qui concerne
I hyg:ene de la vaisselle et de la verrerie.

Par ailleurs, la vente-ambulante des boissons
doit étre faite de telle sorte que les véhicules
soient aménagés de fagon a protéger les
produits débités contre toute souillure ou
‘altération.
ARTICLE 35:
relatives &

spéciales
la fabrication de certaines

Dispositions

boissons. La fabrication ¢t la vente de toute

interviennent des

boisson " dans laquellc
plantes, parties de plantes, extraits de
végétaux ou tout autre. produit, sont

soumises & une réglementation,

Sous-section 2: Lait et produits laitiers
ARTICLE 36: |
La production, le traitement, la distribution

¢t la vente du lait et des produits laitiers

dvivent répondre aux normes nationales et
internationales d’hygiene et de
publiques.

i cs conditions exigées en matiere d’hygiéne
de santé publique. et d'octroi des
agréments pour I'exercice des activités liées
a l'industric laiti¢res, seront définies par
arrété(s) du (des) Ministre(s) concerné(s).
ARTICLE 37:

santé

cl

Fabrication et vente des

glaces ot crémes  glacées. Ces denrées
doivent  répondre  aux dispositions
réglementaires  délinics  par  arrété - du
Ministre charg¢ de la santé

publique,
notamment en ¢¢ q i concerne:- oo

- le matériel servant a la fabrication;

- la température des produits mis en
vente;

- leur fabrication.

Ces prescriptions s'appliquent aussi bicn a la
vente ambulante que celle pratiquée en
magasin.

Les crémes glacées pourront renfermer,
outre des produits laitiers, du sucre, des
oeufs et dé Peau ainsi que des matiéres
aromatisantes, colorants, dcs
stérilisateurs admis pour la preparat:on des
denrées alimentaires.

des
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- vidanges, -

Section 4: Aliments d’origine yegetaie
ARTICLE 38: , o
a) Le déversement ou le dépdt de déchets,

ordures ménagéres, gadoues,
matiéres fécales sont interdits sur tous les
terrains o0 ~sont cultivés des fruits et
légumes susceptibles d’¢étre consommés crus
et dont la partie comestible peut se trouver
au contact de ces déchets.
organiques, fumiers composes ne doivent
étre répandus qu'un mois au pius tard avant
les récoltes. ‘ .

b) Les fruits et légumes doivent étre
conformes aux prescriptions en vigueur
en mati¢re d’hygiéne, notamment en ce
qui concerne les résidus de pesticides.
Les produits jugés nuisibles a la santé
humaine doivent étre €liminés de la
vente,

Les fruits et légumes dowent respecter
les conditions de qualité en ce qui
concerne le degré de développement, de
maturité naturelle, de g golt et d odeur.

Les fruits doivent étre exempts de terre.
de méme que les [égumes. Si le lavage
des fruits ou de légumes savére
nécessaire, de l'eau potable de qualité
sera utilisée et I’opération sera suivie d'un
égouttage approprié.

Les engrais

c)

d)

Section 5: Aliments d’origine animale
ARTICLE 39: Viande. La vente des
produits camés est soumise & une législation
particuliére et contrblée par le service de
I"inspection vétérinaire. -

l.a vente des viandes et produits dérivés en
dehors des locaux de vente appfdpriés '
(boucheries, marchés. charculenes) doit étre
proscrite.

Les prescriptions générales  concernant
Phygiéne des denrees a]uncntdlres feur sont
applicables. Des mesures renforcées peuvent
¢tre prises par décret.

ARTICLE 40: Poissons et produits de '
péche. La vente des poissons et produits de

péche est - soumise a une [égistation



particuliere et contréiée par le service de
I"inspection des péches.
Les poissons ne seront vendus que dans les

établissements et les marchés publlcs
autorisés. .

Les coquillages, qui peuvent étre le siege de
toutes sortes de microbes pathogenes

(bacilles typhiques en particulier), devront
faire 'objet d'une réglementation spéciale
par décret.

Section 6: La restauration coliective

ARTICLE 41: Hygiéne des restaurants et

locaux similaires. Les dispositions suivantes
s’appliquent aux salles & manger et annexes
des restaurants, buffets et brasseries servant
des repas, ainsi qu'aux établissements de
restauration collective.

1° I'ouverture d’un restaurant cst soumise a

une  autorisation  préalable  du(des)
Ministére{s) concerné(s).
- 2° Les locaux, les équipements et les

produits doivent répondre aux exigences
requiseé en matiére d’hygiéne et de santé
publiqués.

3° Le personnel de la restauration est soumis

au respect des régles d hygiéne et de santé

publiques indivi duelles qui seront définies
par arrété du Ministére chargé-de la santé.

CHAPITRE I11: DE L’HYGIENE DES
BATIMENTS PUBLICS ET DES
ETABLISSEMENTS SCOLAIRES ET

PRESCOLAIRE
ARTICLE 42: L’installation des batiments
publics et des établissements scolaires et
préscolaires doit se faire conformément & la
réglementation en vigueur.
ARTICLE 43 : La conception, les matériels
et matériaux de construction des béatiments
publics. doivent assurer le maximum de
sécurité sanitaire et le confort au personnel: ‘
Chaque batiment pu'hldic doit disposer d une
source d’approvisionnement cn cau potable
de qualité et

d’installations  sanitaires
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assurant ’hygiéne ‘et la santé publiques du
personnel et des visiteurs.

Tout batiment public doit posséder un
systéme d’évacuation appropri€ des déchets
fiquides et solides et des équipements anti-
incendie.

ARTICLE 44:
établissements scolaires et préscolaires doit

l.’emplacement  des
étre choisi de facon a assurer le maximum
d éclairage naturel et d’adration aux salles
de cours et de fagon a éviter aux éiéves les
poussiéres, les bruits et autres
nuisances.

les odeurs,

Le terrain doit permettre le dramage des
et abords
dépourvus d’ immondices.

eaux  useées les immédiats
La superficie de fa cour. des salles de L!aqse
et des espaces de jeux aménagds. ainsi que
f"éclairage artificiel, fe cas ¢chéant. doivent
étre conformes aux normes d’hygigne et de
santé publigues.

l.a vente des denrées
alimentaires aux abords des établissements
scolaires et préscolaires doit s’effectuer dans
conditions et de santé

les d hygiene

publiques prévuces a I'article 41.

CHAPITRE IV : DE L’HYGIENE DES
ETABLISSEMENTS SANITAIRES

ARTICLE 46 L’installation.
étahlissements sanitaires est soumise a la

des

réglementation en vigueur.

ARTICLE 47: Chaque établissement
doit  disposer source
dapprovisionnement en ecau potable et
d’installations sanitaires appropriées.
ARTICLE 48 : Tout établissement sanitaire
public et privé doit assurer |'élimination’
immédiate et correcte des déchets générés
conformément aux dispositions et reglement

sanitaire d une

en vigueur dans les différentes étapes de
collecte, de tri, de transport, de stockage et
de traitement.



‘ _Journ

L’¢tablissement - doit posséder son ‘propre

systtme d’évacuation approprié et dc
traitement  des déchets  liquides. Les
installations ~ d’élimination des déchets

biomédicaux doivent étre conformes aux
régles et normes en vigueur. _ :

Ces déchets doivent faire I'objet de
désinfection préalable gvant rejet dans les
ouvrages d’assainissement. - ,
En I’absence d’un réseau d’égouts public.
‘ces déchets peuvent étre évacués dans des
fosses septiques ou dans des latrines,

- Les déchets biomédicaux anatomiques,
doivent = étre desinfectés avant
enfouissement, Les déchets non
“anatomiques doivent étre désinfectés avant
leurs éliminations finales.

L’organisation, les procédures de gestion
des déchets biomédicaux et les controles des
étab!igséments seront fixés par
. réglementaire.

voie

ARTICLE 49 : Dans le cadre dy controle

des maladies contagieuses, notamment

celles 4 potentigl épidémique, tout cas de-

- 'une de ces maladies doit faire I’objet d’une
déclaration &’ I'autorité sanitaire par tout
médecin, tout(e) infirmier(e) et en. général
tout personnel de santé responsable d’une
formation sanitaire ‘publique ou privée, qui
€n a constaté I’existence ou en a été informé.
Tout déces dii & I'une de ces maladies doit
étre déclaré a Pautorité sanitaire dans les
conditions prévues 3 I'alinéa précédent.

La liste des maladies a3 déclaration
obligatoire “est  dressée  par  voie
réglementaire. '.

ARTICLE 350 La non déclaration a

I'autorité sanitaire de tout cas de I'une des
maladies visées I"article brécédent
constitue une infraction punie conformément
aux dispositions en vigueur.

ARTICLE 51: La manipulation des corps
des victimes de maladies contagieuses doit
obéir a des régles strictes édictées par les

a
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~ ARTICLE 55 :

de

agents  chargés  de hygiéne ot

Passainissement.

ARTICLE 52: Les morgues doivent étre
construites de maniére 4 étre étanches. Les
murs. le plancher et les banquettes doivent
étre en matériaux permettant un lavage et

" une désinfection facile.

Elles doivent étre dotées dinstallations
permettant de conscrver ct de préparer les
corps & enterrement ¢t d'un systéme de
traitement et d’évaciation des caux usées.

TITRE IV : ORGANES
CHAPITRE I : ORGANE DE
' COORDINATION ET DE
CONCERTATION.EN MATIERE -
D’HYGIENE

ARTICLE 53: 1l est eréé, auprés du premier
Ministre, de concertation,
d’orientation, de promotion et 'd’aide a la
décision en matiére d’hygiéne publique,
dénommé Conseil National de |'Hygiéne

un cadre

- Publique, en abrégé CNHP.

ARTICLE
I’organisation,

54:
les

lLa
attributions

composition,
et le

- fonctionnement .du Conseil National de

PHygiéne Public[ue sont fixés par Décret.

CHAPITRE II : Organe technique de

' mormalisation.- .
Il est créé un Comité
Codex Alimentarius

national  du

correspondant de la Commission mixite

Organisation des Nations Unies pour
I'alimentation et I’agriculture — Organisation
mondiale de la Santé (FAO-OMS) sur les
normes alimentaires, ayant pour mission de
protéger la santé des consommateurs et
d’assurer des pratiques loyales dans l¢

-commerce des produits alimentaires.

ARTICLE La composition,
’organisation, attributions
fonctionnement du Comit¢ national du

56:

les: et le
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Codex  Alimentarius sont fixés par un
Déeret. - R

CHAPITRE 111 : Organes de contréle, de
surveillance et d'inspection sanitaires des
denrées alimentaires

ARTICLE 57 : La surveillance, le contrdle

et inspection sanitaire des denrées
alimentaires sont assurés par les services
compétents  relevant  des
concemes.

Des™ décrets préciseront les champs des
de Ministére
notamment dans les domaines de la santé
publique, des péches, de T'agriculture, de

I"¢levage. du commerce, de 'Industrie et de

compétences chaque

['environnement:

ARTICLE 58 :
Il est interdit de produire, d’importer,
de de
distribuer les denrées alimentaires avarides,
{alsifides

d’exporter, commercialiser  ou
des
substances pouvant nuire a la santé humaine.

perimdes, ou  contenant
H est également interdit d'introduire sur le
tout  additif  alimentaire
conlorme  aux  directives  du

Alimentarius FAO/OMS et de IMOIE,

Touwte denrée alimentaire suspecte destinée a

non
Codex

marché

la consomimation humaine doit faire I'objet
d'une déclaration aux scrvices technigues
compélents en  vue de  son analyse ou
destruction conformément a la
rcelementation en vigueur, ’

Article 59 Les denrées alimentaires sont
contrdlées a 1'entrée et a la sortic du pays
par les services techniques habiletés selon
les compétences de chaque  ministére

concernd et conformément a la
réglementation en vigueur et aux directives
du Codex Alimentarius FAQ/OMS/O11:,

Article 00 de

destruction ou de refoulement et gutres

Les  frais dranalyse.

charges  récurrentes | aux  opérations  de

-

ministéres .
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contrdle, sont intégralement a la charge du
propriétaire de la denréc.

TITRE V : POLICE D'HY GIENE
CHAPITRE I : ORGANE

D'EXECUTION. _
ARTICLE 61 : Il est créé une police de
['hygicne publigue rattachée au ministére
chargé de la santé dont les agents sont
chargés entre autres. de rechercher et de
constater fes infractions a la législation de
FPhygiéne. Scs attributions. son organisation
et son fonetionnement ainsi que le statut du
corps des personnels dhygicne sont définis

par décret.

Dans fc cadre de la prévention de la
population contre les maladies, le corps de
police d’hygiene publique exercera  ses
missions  en collaboration  avec  les
inspecteurs d hygiene des autres Ministéres
concernés, Chaque Ministére garde ses”
prérogatives d'inspection et de contréle en

fonction de son domaine de spécialisation.

CHAPITRE II : PROCEDURES
Section 1: Des pouvoirs du personnel

. d'hygiéne
ARTICLE 62: les personnels d'hygicne
ainsi que les agents conunissionnés du
service d’hygiene du Ministére chargé de la
santé et/ou des départements concernés sont
chargés de rechercher et de constater les
infractions a la législation de I'hygicne et de
fa salubrité des habitations. voies publigues.
plages. installations industrielles et tous
autres ¢tablissements publics et hrivés. A cet
effet. ils opérent sur Pensemble du territoire

national.

ARTICLE 63: On entend par "personnels

d'hygiene" e personnel  médical et
paramédical  affecté 4 cet  effet.  les
mgénicurs  sanitaires,  les  inspecteurs
santtaires,  les  controleurs et agents

d'hygiene. ’
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Sont "agents d'hygiéne commissionnés du

service d'h}'-'giéne" les agents appartenant a
des administrations autres que celle du
d'hygiéne qui ont" été
commissionnds par le ministre chargé de la
Santé pour remplir les fonctions prévues par
le présent code ou autres départements
concernés en fonction de

©service et

leur domaine
d’intervention.

ARTICLE 64: Les personnels d'hygiéne et
les agents commissionnés prétent serment
le tribunal régional de la
circonscription administrative ou ils sont

devant

§

appelés a servir. Le serment est enregistré

sans frais au greffe de la juridiction et n'est

pas renouvelé en cas de changement de

résidence dans le ressort dune autre
Jjuridiction.

ARTICLE 65: Le che_f du service
d'hygiéne, les ingénieurs sanitaires et les

inspecteurs sanitaires peuvent, en cas de
flagrant délit, faire procéder a I'arrestation
des auteurs d'infraction et les conduire
devant le Procureur de la République ou
toute autre autorité judiciaire compétente.
Les agents visés au paragraphe précédent
conduisent tout individu surpris en flagrant
délit  devant le personnel
fe plus proche qui dresse un procés-verbal et
instrumente dans les conditions prévues par
le Code de procédure pénale. Iis ont le droit
de requérir la publique dans
l'accomplissement de leur mission.

force

ARTICLE 66: Le produit des amendes et
transactions prononcées en application du
présent code sera reparti dans des condxt:ons
détermindes par décret.

-

Section 2: Recherche et copstations des
infractions d'hygiénc

ARTICLE 67:

d"hygiénc

l.es infractions en maticre

sonl  constatées  par  procés-

d’hygiene
compétent ou I'officier de police judiciaire

1217
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verbaux établis par les officiers de police
judiciaire. les personnels d'hygiéne et les
agents commissionnés du service d'hygiéne

assermentés,

ARTICLE 68:- Les agents d hygiéne
doivent procéder a des visites de terrain afin
de = constater

les infractions en matiére .

- d’hygiene. Les modalités pratiques de ces

visites et des infractions seront fixées par
arrété du Ministre chargé de.la santé et/ou
du (des) ministre(s) concerné(s).

Section 3: Actions et poursuites - :
ARTICLE 69: Les actions et poursuites;
par  le(s)
ministére(s) concerné(s), le recours peut étre
fait également par les organisations agréées
de défense du consommateur, devant les
juridictions compétentes sans préjudice du
droit qui appartient au ministére public.

sont exercées directement

ARTICLE 70: L action publique en matiére
d'infraction a la regiementatlon d'hygiéne
sera définie par decret

ARTICLE 71: Les dispositions réglant. la
procédure en matiére répressive devant les
tribunaux sont applicables 4 la poursuite s
délits et d'hygiene.
infractions en matiere d'hygiéne relévent des

juridictions territorialement compétentes. '

contraventions l.Cs

Section 4: Transaction
ARTICLE 72: Le ministre chargé de la
Santé ou les Ministres concernés sont
autorisés a transiger au nom de {'Etat avant
le jugement, pour les infractions visées aun
articles 96, 98, 99, 100. L action publiquc
est éteinte par la transaction.

Section 5: Action administrative
ARTICLE 73: Est sanctionné .par
mesures administratives lorsque I'Etat st

fes

seul en cause le non-respect des articles {5,
17. 18,19 et 20.



ARTICLE 74: Les c-lispositions des articles
456 et suivants du Code de procédure pénale
sont applicables aux infractions prévues aux
articles 106 a 107.

CHAPITRE 111 : INFRACTIONS ET
PENALITES
Section I : Infractions.

Sub-Section 1: Les infractions relatives a

Phygiéne et la propreté des habitations
ARTICLE 75: Dans chaque immeuble, les
ordures ménagéres doivent €re conservées
dans les poubelles réglementaires ou dans

des  containers.  Tout dépot d'ordure a
intérieur. comme a l'extéricur des
habitations, non conforme a la

réglementation en vigueur, est nterdit.

ARTICLE 76: Sont interdits:
e mélange des maticres 1¢cales ou urinaires
aux ordures ménageres, i

Tout branchement d'¢gout sur collecteur
d’eau pluviale.

la culture des plantes dites a larves dans les
agglomérations urbaincs.

LLa conservation dans les habitations des
objets ou récipients de touic nature, boites
de

susceptibles de constituer des gites a larves

vides.  canaris,  £paves vollure
de moustiques.
L'¢levage’ des

Iintérieur des habitations.

moutons et volailles a
Toute installation d'urinoir et de latrine dans
les habitations non conforme aux normes

prescrites par la réelementation en vigucur.

ARTICLE 77: Les terrains, clus ou non, les
tours des habitations doivent ciie tenus en
bon état de propre1d constante par halayvage

ou désherbage.

Sub-Scetion 2; iniir:u‘tinn.s"rcluli\ s
'hygicne des voies publiques
ARTICLL 78: 1t est interdit:

de déposer sur la voic publigue.

nal Officiel de la République Islamique de Mauritanie 30 Novembre 201

de jeter dans les mares, fleuves, rivieres,
lacs, étangs, mers ou sur les rives,

d'enfouir, d'une facon générale a8 moins de
35 metres des habitations, des puits, des
sources ou dans les périmétres de protection
des sources ainsi que des ouvrages de
captage et d'adduction d'eau, les cadavres
danimaux et les ordures ménageres.

_ ARTICLE 79: 11 est formeflement interdit

de jeter ou de déposer des detritus sur les

trottoirs. chaussées, squares et jardins

publics.

ARTICLE 80: 1I est interdit de jeter les
eaux usées, de déposer des urines et des
excréments sur la voie publique.

ARTICLE 81: I est interdit de laver les
voitures sur les voies et dans les lieux
publics ainsi que de laver le linge et les

‘ustensiles ménagers aux bornes fontaines.

ARTICLE 82: li est interdit de déposer sur
la voic publique ainsi qu'a ciel ouvert les

ferrailles ot les épaves de toutes sortes.

ARTICLE 83: 1] ¢stinterdit de verser ou de
déposer -des ordures oun des déchets de -
cuisine dans les canaus d'assainissement ou
dans lcs bouches a canx grasses.

' ARTICLE. 84 Duns les communes ou dans

les communautés rurales ol le balayage
pas par un ‘service de
nettoiement. les propriétaires riverains des
voies livrées a la circulation publique sont

nest assurc

tenus de balayer, chacun au-devant de sa
facade. sur unc largeur égale a celle de la
moitié de ladite voie. -

Porsque o balavage est assuré par les soins
ta
responsahilitd de ka propreié¢ du terrain qui

de T da collectivité,  les  riverains ont

les coneerng,



~Journal Officiel de la République Islamigue de Mauritanie 30 Novembre 2010............ 1228

Sub-Section 3: Infractions relatives a
' I'hygiéne des plages _
ARTICLE 85: Il est interdit d'abandonner
sur les plages tout objet susceptible d'altérer
" a propreté des lieux, notamment des boites
de conserve, des poissons ou des détritus.

ARTICLE 86: L'accés des plages est
interdit aux chiens,.aux chats et a tous autres
animausx. ' *

ARTICLE 87: La circulation des animaux,
‘des voitures a chevaux, des automobiles,
et bicyclettes
formellement interdite sur les plages.

motocycleties esl

Sub-Scction 4: Infractions relatives a
I'hygitne des installations industrielles
ARTICLE 88: l.cs locaux et alentours des
établissements industriels ét commerciaux
ne doivent-pas étre insalubres. L'élimination
des caux résiduaires doit se faire selon [a

réglementation en vigueur et spécifique a

chaque industrie.

ARTICLE 89: Les hopitaux et les
formations sanitaires publiques ou privées
sont tenus de détruire par voie d’incinération
ou enfouissement aprés désinfection
déchets anatomiques ou contagieux.

les

ARTICLE 90: Le personnel des usines et
autres enireprises industrielles doit 8tre
soumis 2 des visites médicales périodiques.

ARTICLE 91: Le personnel travaillant dans

les industries alimentaires doit observer, en .
plus des visites périodiques. une hygiéne .

individuelle  corporelle et  vestimentaire
permanente sefon fa nature de l'industrie et
conformément a la

vigueur.

réglementation en

ARTICLE 92: L'utilisation éventuelle des

ordures ménageres a des fins agricoles ou
autres est formellement interdite.

(219

toun

" Sub-Section 5: Infractions relatives a
I'hygiéne de I'eau

ARTICLE 93: Les ouvrages ainsi que les
réservoirs de distribution d'eau potable
doivent  étre  protégés  contre  les
contaminations extérieures.

ARTICLE 94: Tout concessionnaire de
distribution d'eau potable est tenu, clans les
conditions fixées par décret, de faire vérifier

la qualité de I'eau qui fait l'objet de -cette

disiributiorn:

ARTICLE 95: Est interdite, pour Ia

- préparation et la conservation de toutes
“denrées

et marchandises: destinées a
Falimentation humaine, [utilisation d'eau

““non potable.

~ Sub-Section 6: Infractions relatives a
I'hygiéne des denrées alimentaires
ARTICLE 96: Les ateliers, magasins de
préparation, de stockage et de vente des
denrées alimentaires ne doivent pas &tre
insalubres. {Is doivent &tre amcénagés et
entretenus de mani¢ére a soustraire ces
denrées a toute contamination, altération ou

souHlure. '

' .
ARTICLE 97: La manipulation des denrées
alimentaires est interdite aux personnels

_susceptibles de les contaminer, notamment

celles qui sont atteintes d’infections
cutanées, muqueuses respirgtoires  ou
intéstinales. :

ARTICLE 98: Il est interdit dutiliser. dans
ta fabrication des boissons, glaces, créme
glacées, patisserics, des maliéres
aromatisants et des colorants non admis pour

la préparation des denrées alimentaires.

ARTICLE 99 de
conditionnement des hoissons  sodas et

Les  boutcilles
limonades, eaux gazeuses, doivent étre dans
état  de

contamination.

propret¢  cxcluant  toute



a

ARTICLE 100: Il est interdit de vendre des
fruits n'ayant pas atteint un_degré de
développement ¢t de gaturité convenables
ou des fruits traités a des substances non
autorisées. _

ARTICLE 101: La viande et les produits
dérivés exposés a la vente doivent Etre
protégés contre les poussiéres, les mouches
et toutes autres pollutions.

Sub-Section 7: Infractions relatives a
I'hygiéne des restaurants et des locaux
similaires,

ARTICLE 102: Les locaux et les abords
des restaurants et autres établissements
similaires doivent &tre toujours tenus en bon
état d’entretien et de salubrité.

ARTICLE 103: Dans les restaurants et
locaux similaires:

L'utilisation de {'eau non potable est

interdite;

Les mets servis doivent &tre protégés contre
toute pollution; :
e personnel employé doit servir dans les
conditions de . propreté et de salubrité

requises par la réglementation.

Sub-Section 8: Protection des agents
d'hygiéne dans I'exercice de lenr fonction:
ARTICLE 104: 1] est formellement interdit
de s’opposer aux visites des agents
verbalisateurs dans- les maisons,
conformément a-1a loi.

ARTICLE 105: 11 est interdit dec s'opposer a
la désinfection, 4 la désinsectisation et a la
dératisation domiciliaires.

~ Section 2: Pénélités
ARTICLE 10¢: Sont punis d’une amende
de 3000 & 9000 ouguiyas les infractions aux

- dispositions des articles 75, 76, 77, 79, 80,

81, 83 et 84.

ARTICLE 107: Sont punis d’une amende
de 10000 a 20000 ouguiyas les infractions

“aux dispositions des articles 78, 82, 85, 86.

87,100 et 101,
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ARTICLE 108: Sent punis d'une amende

.de . 50000 a 200000 ouguiyas et d'un

emprisonnement de 5 a 8 jours ou de |'une

* de ces peines seulement, les infractions aux
~ dispositions des articles 88, 89, 90, 91, 92,

93, 94, 95, 96 et 97.
ARTICLE 109: Sont punis d’une amendc
de 200000 & 1000000 d’ouguiyas et d'une

. peine d’emprisonnement de deux-a cing

années, les infractions aux ‘dispositions des

articles 98, 99, 103, 104 et 105,

TITRE VI : DISPOSITIONS FINALES
ARTICLE 110: Des décrets préciseront, ¢n
cas de besoin, les modalités d’application de
la présente loi.

ARTICLE 11L: Les dispositions qui
précédent ne font pas obstacle au droit des
autorités administratives compétentes de
prescrire, par arrétés, toute mesure de
protection particuliére non prévue dans lc
présent Code en vue d’assurer la salubrité
publigue. '

ARTICLE 112: Sont abrogées toutes
dispbsitions antérieures contraires a .la

‘présente Loi.

ARTICLE 113: La présente loi prend effet
six mois aprés sa date d’adoption.
ARTICLE 114: La présente loi sera publiée
au journal officiel de la République
Islamique de Mauritanie et exécutée comme
loi de I"Etat. '

Nouakchott Ie 21 Juillet 2010
Mohamed Ould ABDEL AZIZ

Le Premier Ministre
Dr. Moulaye Ould MOHAMED
LAGHDAF '

l.e Ministre de la Santé
Cheikh Ft Moctar OQuld Horma Quld
Bebana
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Actes Réglementaires
Arrété n° 2466 du 28 Octobre 2010 portant classement de salubrlte des zones de production de.
coquillage de Dakhlet Nouadhibou. K

o ==="ymie MaritiNte

" Article Premier : En application des dispositions de I'arrété conjoint n° 2868 MPEM/ MCAT/
MSAS/ SEPME du 16 novembre 2006 susvisé, les zones de coquillages situées en mer et sur
le littoral, défi inies par les noms et les coordonnées geographlques suivantes, sont désignées

* zones de production et classées. conformément aux indications du Tableau ci- apres :

%

Zone de production" |

Limites gé(m)graphi_ciues

Espéces - “.de

| coquillages

‘-Classement :

Zone baie de I'Etoile

Zone délimitée au nord par le rivage

de la Baie de I’Etoile et au sud par
une ligne transversale dont les
coordonnées géographiques sont les
suivantes :
Point A:
17°01°,28W
Point B:
17°00°,10W

21°01’,35N -

21°01,35N - -|.

CrasSostrea g}'gas

Zone Archiméde

Point A : 21°01°,30N -

"| Zone délimitée au nord par le rivage

de la pointc d"Archiméde et au sud

par unec ligne transversale .dont les|:

coordonnées géographiques sont les
suivantes : -

16°59° 50W
Point - B~
16°51°,42W

21°01’,30N -

Zone
Vérrucosa

Zone Maritime

Rosalina

| Crassostrea gigas

Zone dellmnce par les coordonnées

Mar1tsme|geogaph|ques suivantes : _
| Point A : 20°48'N - 17°02°W
|Point B : 20°54°N -

17°48"'W
Zone délimitée par les coordonnées
géographiques suivantes ;

Point A : 20°12°N - 17°08'W
Point B: 20°19'N - 17°12'W

Zone littorale
¥

Zone littoral délimitée au nord par e

_|centre de péche et au sud par le cap

blanc :
20°58’, 19N - 17°00°,29 W
20°46°,27N - 17°02° 58W

Venus verrucosea

Venus rosalina

Pernu perna

Interdite

Article 2 : En appllcatlon des dispositions de Iarrété conjoint n®.2860 MPEM/ MCAT/MSAS/

SEPME du 16 novembre 2006 susvisé, les zones littorales urbanisées et les zones portuaires du

littoral sont classées, pour toute espece de coquillages du point de Vue de la salubrité,
conformément aux indications du Tableau ci-aprés :
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"~ Classement .

Zone de production

Limites géographiques

: ELL D IR RST | G INRTS Y S HU DY T P

' Baic de Cansado S o

| Zone délimitée au nord par la pointe Rey et au sud par la Interdite

“pointe Cansado

Zone urbanisée de Ca.nsado : l:,ptcrdite

;'ﬂ'l,one Port pétrolier et Zone Port Minéralier: o L T

i . _ Interdite
Article 3 : Il est institué une commission B de Tlarrété conjoint n° 2860
de suivi sanitaire des zones de production MPEM/MCAT/MSAS/SEPME  du 16
de coquillages. novembre 2006 relatifl aux contrdles

- Département des Péches les disposit

Cette Commission, présidée par le Wali
territorialement  compétent  ou.  son
représentant, comprend :

- Le Délégué de la Surveillance des
Péches e du Controle en Mer
(DSPCM) ou son représentant:

- Le Directeur de la DIPIS ou son

représentant

Le Dirccteur Régional Maritime ou. son
représentant;

e Directeur Régional de la Santé ou
son représentant: )

Le Directeur Régional du Commeree ou
s0n représentant: _
fe Dirceteur de PONISPA ou son
représentant:

- be Dirccteur de 'IMROP ou son
représentant :

- Le Déldgu¢ Régional du  Ministére
Délégud aupres du Premier Ministre
chargé de 1'Environnement et du
développement  durablc  ou  son

représeitant,
Cette Commission est chargée d*évaluer ta
situdtion et de  prendre  les  thesures
conservatoires durgence et de proposer au

s imposent.
l.¢ secrétariat de
assuré par la DRM.

cette  commission  est

Article 4: les zones. de production
classées au présent arrété seront soumises a
des contrdles réguliers et a4 des contrdles
supplémentaires tels que prévus & I Annexe

ions qui

L

officiels applicables aux produits de la
péche destinés a4 I'exportation vers les
marchés de |"'Union Européenne.

Les contrdoles sont effectués, selon les
régles propres a chaque institution ou cerps
de controle, par la Déiégation a la
Surveilliance des Péches et au Contrdle en
mer  (DSPCM), "Office  national
dInspection des Produits de la Péche et de.
I"Aquaculture  (ONISPA) et les autres
agents de contréle spécialement habilités a
cet cllet. Ils seront conduits selon les
normes prolessionnelies ¢t de maniére a ne
pas géner. outre mesure que nécessaire, les
activités de produetion.

Article _5: Lorsque les  résultats. de
I'échantitionnage ou du contrdle révéient
gue les normes sanitaires concernant les
mollusques ne sont pas respectées ou que la
santé humaine est mise en péril. 1" Autorité
Compétente st immédiatement avisée qui
en informe” e Wali - territorialement
compétent et la Commission de  sutvi
santtairc des zones  de  production de
coquillages  se réunit  sans  délai o si
nécessaire. ' :
A Tlissuc du rapport de la commission, ke
Ministre prendra par arrété la décision de
lermeture de la zone et le cas éehéant la
mesure du retrait du march¢ ou toute autre
mesure approprice,

La réouverture dune zone de production
fermée “ne sera décidée par 1'Autorité
Compétente que st les normes’ sanitaires
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concernant Ies mollusques sont de nouveau
conformes a la législation. Si la fermeture
d’une zone de production est prononcée en
raison de la présence de plancton ou de
teneurs excessives en toxines dans les
mollusques, sa réouverture est conditionnge
par deux analyses successives, pratiquées a
quarante-huit - heures  d’intervalle au

minimum, dont les résultats doivent se

situer en dec¢a de la limite réglementaire.

L'ONISPA est tenu informé de b ensemble’

des mesures prises dans le cadre du present
article.

Article 6 : Les dispositions de 1’Annexe B
de  larrété  conjoint n° 2860

MPEM/MCAT/MSAS/SEPME ~ du 16

novembre 2006 -relatif aux contrbles
officiels applicables aux produits de la
péche destinés A I’exportation vers les
marchés de ['Union Europeenne sont
applicables.

Article 7 : Sans préjudice des infractions et
-slnctions prévues par les autres textes
réglementaires, les  infractions = aux
dispositions du présent arrété seront punies
conformément aux dispositions de Iarticle
72 de la Loi n°® 2000-025 du 24 janvier
2000 portant Code des Péches. Ces
infractions sont constatées par les agents de
controle prévus par la Loi 2000.025 portant
code des péches et par les agents de
-controle de PONISPA conformément aux
dispositions de ’article 10 du décret 81.062
du 2 avril- 1981 portant réglementation de
I'inspection sanitaire et du contrdle de
salubrité des produits de la péche destinés a
I'alimentation  humaine et sanctionnées
conformément a la réglementation en
vigueur.

Article _8: Sont abrogées - toutes

dispositions antérieures contraires a celles -

du présent Arrété.

Article 9: Le Secrétaire Général du

. Ministere des Péches et de |'Economie
Maritime est chargé de l'exécution du
présent Arrété qui sera. publié selon ia
procédure d’urgence et au Journal Officiel
. de la République Islamique de Mauritanie.
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Arréte cbnjoint n° 2501 du 14 Novembre
2010 modifiant certaines dispositions de

[’arrété conjoint n° 2860 MPEM/ MCA'lY -
MSAS/ SEPME du 16 novembre 2006

relatif aux contréles officiels applicables
aux produits - de la péche destinés a

" I’exportation vers les marchés de I"Union
-Europeenne

Articlé Premier : Les dispositibns de
'article 2 de [’Arrété conjoint n® 2860
MPEM/ MCAT/MSAS/SEPME du 16

- novembre 2006 sont modifiées ainsi qu'il

suit

" « On entend par :
5) (modifié): « organisme de contrble:
organisme auquel 'autorité compétente a

" délégué certaines tiches de controle; »

23) (noyveau) "la Tragabilité" : la capacite
de retracer, 4 travers toutcs les. étapes de la
production, de la transformation et de la
distribution, le cheminement d’une denrée

alimentaire, ou d’une substance destinée a
“€étre incorporée ou susceptible d’étre -

incorporée dans une denrée alimentaire.

24} (nouveau). "agrément technique ou
agrément conditionnel” : agrément accordé
provisoirement & un établissement lorsqu’il
remplit les conditions sanitaires en matiére
d’infrastructures et d’équipements.

25) (nouveau) agrément définitif” :
agrément accordé & un établissement ayant
regu au préalable un agrément technique et
lorsqu’il aura satisfait  les conditions
fonctionnelles.

26) (nouveau) “accord de principe”:

accord délivré par le Ministre des Péches et -
“de'l’Economie Maritime comme préalable a

la. demande- d’agrément . d’un- nouvel
établissement de péche. »

" Le reste sans changement. -
“Article 2 : Les dispositions de I"article 15

de I'Arrété conjoint n° 2860 MPEM/
MCAT/MSAS/SEPME du 16 novembre
2006 sont modifiées ainsi qu”il suit :

. « Article 15 (nouveau) :

Enregistrement/agrément
d’établissements du secteur alimeniaire

‘a) L ’Autorité Compétente: :
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1 definit fes procédures que doivent swivie
les responsables dex élablissements de
production des  produits de la péche
torsqu'ils sollicitent
lagrémentienregistrement  de lewrs
etahlissements  conforméuient  a  lu
réglementation  fixan condliticns
dagrément des établisseneins,

fes

Lo respansable d étabiissement sofficitant
[agrément Denregistrement  duif
adresser, av Minisire charg?d des Péches,
wne demcnde
d'agrément/Enregistrement  comportant
fes indications ¢ piéces suiventes o .

i) powr les particidiers © idenddté et e
domicile  du
Uétablisseent, la  désionation ef lu
composition des produits finis. '

on

demandenr, le sicoe  de

i) pour fes socidiés ou groupenignts de

particulices - la raison sociale, le siege
soctal, la qualieé du signataive, identits
du responsable de la société o du
groupement,  la  désigration 7
compaosition des produits finis.

v)oun plan de masse de 'établissenent
I'échelle de (7200 au minimum el d une
note de rénseignements z'mffqzmm N

- lu description détaillée des lvcaux er
leurs  affectations, les  circuits

el

des

produits comestibles et non comestibles,”

fpatahles,
circuit  du

dex -
HSCes),

les  cireuits
saumdires  ou
personnel

ey
e

- a description des équipements ef du

muatériel urilisés

- la capacité de stockage des smaticres
premiéres ¢t des produdts finis, ainsi gue
fe tonnage de fa production journaliére
prevue. -

vj un plem HACCP

La demuande doit étre renouvelée lors de
toute  modification  importante  dans
[instaflation Famiénagement  des
focauyx. leurs gros équipements ou leur
affectution,

[240)

Lors de simple changement dexploitants,
let dewande ne comporte que les
indications mentionnées aux poials i) et
i) préciris. '
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Si le dossier est sunctionné par un accord
do principe dimplantation signé par le
Ministre des Péchies ef de |'Fconamie
Maritime. il est transiais o 'organisne
chargé dn contrdle powr avis technigue
en vie o agrdment

h) I'Organisme de Comtrole

i procéde a létude techmique du dossicr et

a wne visite sur le tervain loesquil regair

e demande  davis  techuigue
d agrément/enregistiement.

donne avis  ponr agrément
technique  forsqu il (e
'érahlissement fos
exigences en maticre dinfrastructure ef
d équipeent.

it HET

apparil

i)

respecte  fonfes

fille ne donnera §'avis teclmigue pour un
agrément définitif que dams e cas o un
nouvean controle officiel. effectue dany
les trois mois gni suivent Foctroi de
Dagrément conditionnel. il apparaitre
gue Fdtahlissemetn respecte les aitres
exigences pertinentes de fa égiskation
(procédures de Jfonctionnement,
HACCP). 5i de nmets progrés ont -é1é
réalisés, mais que 'établissement ne
respecte  foujours  pas - loufes  ces
prescriptions, | dutorité compétente peut
provoger, sur avis de organisie  de
contrafe, agrément technique. La durée

de  Pagrément  technique  ne  pent
cependant  pay  dépusser Six oS au
toral ; '

ifi) domne un avis  technigue pour

Dagrément définitif’ a un dtahlissement
pour es  getivités si e
responsahle de établissement a apporté
la prewve gqu'il satisfait aux exigences
pertinentes de la fégislation;

CONCernees

iv) examine les conditions d’agrément des
Crablissements  lorsqu’il - effecte  des
contriles officiels et, 3"l décéle des
frrégularités graves ou est contrain
d'arréter  la production  duns wn
drablissement o plusieurs réprises et que
le responsuble de 'éiublissement n'est
pus en mesure de fourniv des earanties



adéquates en ce  qui concerne  lua
production Jugure, il propose  les
procédures visant @ infliger les sanctions
qui x iposent [y

Article 3-: "annexe 111 chapitre | point 3
de I"Arrété conjoint n® 2860
MCAT/MSAS/SEPME  du 16
2006 est modifiée ainsi quil suit -
« 3. Pour ['inspection d un navire-usine on
d'un navire congélatenur battant pavillon
mauritanien, {oreanisme  chargd  du
controle est ten de meaer les inspections
de municre conforme. aux exigences de
larticle. 15, ‘en particulier en ce qui
concerne les durées visées ¢ 1'article 16,
paragraphe . Si nécessaire, !'organisme
chargé du contréle peut inspecter le navire
lorsque celui-ci est en mer, n

Article 4 : lLes-dispositions dc [I"article 24
de I'Arrét¢ conjoint n® 2860 MPEM/
MCAT/MSAS/SEPME  du 16 novembre
2006 sont complétées ainsi qu’il suit

« paragraphe 2 ( nouveau): - Ces
infractions sont constatées par les uagents
de contréle prévus par la loi 2000.025
portant code des péches et par les agents de
contréle de I'ONISPA conformément aux
dispositions de article 10 du décret 81.062
du 2 avril 1981 portant réglementation de
'inspection sanitaive el du contrile de
salubrité des produits de la péche destinés

novembre

a Ualimentation humaine et sanctionndes.

- conformément
vigueur . »

Article 5: Sont abrogées toutes
dispositions  antérieures - contraires et
notamment celles des arrétés  conjoints
d'application n° 1058 .t 1059 du 17
novmebre 2005, de I'arrété conjoint
n°RO212 du 09 juin 1996 et de [‘arrété
conjoint n® 2860 .
MCAT/MSAS/SEPME du 16 novembre
2006 relatif aux contrdles officiels

applicables aux produits de la péche

a la réglementation ¢én

MPEM/-

MPEM/ .

destinés a I’exportation vers les marchés de .

I"Union Européenne.
Article 6: Le. Secrétaire Général du
Ministére des. Péches et ‘de I'Economie
Maritime, le  Secrétaire  Général

du
Ministere du Commerce, de ['Artisanat et

{2

- MSAS/ SEPME du
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du Tourisme, le Secrétaire Général du
Ministére de la Sartc. le Scerétaire Général
du Ministere du Développement Rural et le
Secrétaire Giénéral du Ministére Délégué
Auprés du Premier ministre chargé de
IEnvironnement et du  Développement
Durable sont chargés, chacun en ce qui le
concerne, de l'exécution ‘du présent arrétd
qui  sera publié’ selon la procédure
d’urgence et au Journal Officiel de Ilu
République [slamique de Mauritanie:

Arréte conjoint n® 2502 du |4 Novembre
2010 modifiant certaines dispositions de
I"arrété conjoint n® 2863 MPEM/ MCA'lY
16 novembre 2006
relatif aux reglés d*hygiéne applicables aux
mollusques bivalves vivants, aux produits
de la péche et aux exploitants du secteur
alimentaire. .

Article Premier: Les dispositions de
["article 4 de I'Arrété conjoint n® 2863

MPEM/  MCAT/MSAS/SEPME  du 6.
" novembre 2006 sont complétées ainsi qu’il

suit o

« Articlt 4 (nouveau) :

()

3.(nouveau) ST wn exploitant du sectenr do
la péche considére ou a dex raisons de
penser que le produit, transformd, Jabrigué
ou distribué par son entreprise présente i
risque  sanitaive pour la_ consommation
humaine, il engage immédiatement o

procédures de retrait du marché du prouil

en question. Lorsque le produit ne se trom-e
Plus sous le controle dircct du premics -
client, il en informe I Antoricc compétente
ou l‘organisme charge dit conurole officiel
4. (nouveau) Si jontefois. e produit pen
avoir atteint le consommatenr, [‘exploitant
informe . les cousomundatears  de Jugon
effective et précise les raisons du retrait el

- aubesoin, rappelic les prodidts déjd fowrnis

les  autres
mesures sont insaffisantes poue atieindre un

aux  consopmatenrs  lorsgne

hiveau élevé de protection de ta santé des

CORSONHNAICurs.

. 5. (nouveau). Les exploitants dn seeteur de

]

la péche sont tenuy de colluborer avec los
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‘autorités  compétentes  ou  ['organisme
chargé du contréle officiel  en ce qui
concerne les actions enguagées pour éviter
ou réduire les risques présentés par un
produit qu’ils ont mis sur le marché. »
Le reste sans changement. '

Article 2 : Un article 4 bis est introduit
aprés les dispositions de ['article 4 de
L Arrété conjoint n° 2863 MPEM/
MCAT/MSAS/SEPME. du 16 novembre
2006, ainsi qu’il suit :
Aprés I'article 4, Lire :

« Article 4 bis (nouveau): FExigences
générales en matiére de tragabilité.
. (nouveau)

1. Les exploitants du secteur de la péche
sont tenus a établir la tracabilité de leurs
produits a toutes les étapes de- la
production, de la transformation ct de la
distribution.

* 2 Les exploitants du secteur de la péche

doivent étre en mesure didentifier toute
personne leur ayant fourni une  denrée
-alimentaive, ou toute substance destinde a
étre ~incorporée  ou susceplible d'éire
incorporée dans les produits de la péche. A
cel effet, ces exploitanty  disposent de
svsiémes et de procédures permetiani de
metre  l'information  en  question o la
disposition de ['citorite compétente. a la
demande de celle-ci.

3. Les exploitants du secteur de la péche
disposent de systémes et de  procédures
permettant  d'identifier  les  entreprises
auxquelles leurs produits ont é66 fonrnis,
Cette information est mise a la disposition
de 'antorisé compétente a la demande de
celle-ci.

4. Les produits de la péche qui sont mis sur
e murché ou susceptibles de F'étre sont
ctignetés ou identifiés de fagon adéquate
ponr fuciliter leur tragabilité, a Taide des
docrnents  ou  informations  pertinents
cotformement anx Prescriplions
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" applicables prévues par des dispositions

plus spécifiques ».

Article 3 : Les dispositions de article 10
de P'Arrété conjoint n® 2863 MPEM/
MCAT/MSAS/SEPME du 16 novembre
2006 sont complétées ainsi qu’il suit :

« paragraphe 2 ( nouveau): Ces
infractions sont constatées par les agents
de contrdle prévus par la loi 2000.025
portant code des péches et par les agents de
contréle de 1'ONISPA conformément aux
dispositions de l'article 10 du décret 81.062
du 2 avril 1981 portant réglementation de
Uinspection sanitaire et du contréle de
salubrité des produits de la péche destinés
a lalimentation humaine et sanctionnées
conformément aux dispositions de la
réglementation en vigueur . »

Article 4 : Les Annexes V et V1 a I’ Arrété

n°® 2863 du 16 novembre 2006 sont
supprimées.

Article 5: Sont abrogées toutes
dispositions  antérieures  contraires et

notamment celles de Farrété conjoint n°
2863 MPEM/ MCAT/MSAS/SEPME du 16
novembre 2006 relatif aux régles d hygiéne
applicables aux mollusques bivalves
vivants, aux produits de la péche et aux
exploitants du secteur alimentaire.

Article 6: Le Secrétaire Général du
Ministére des Péches et de I'Economie
Maritime, le Secrétaire Général du
Ministére du Commerce, de ['Artisanat et
du Tourisme, le Secrétaire (Général du
Ministére de la Santé, le Secrétaire Général
du Ministére du Développement Rural et le
Secrétaire (Général du Ministgre Deélégué
Auprés du. Premier Ministre chargé de
[Environnement et . du Développement
Durable sont chargés, chacun en ce qui le
concerne, de l'exécution du présent arrété
qui  sera publi¢ selon la procédure
durgence et au Journal Officiel de la
Reépublique lslamique de Mauritanie.




Arrete conjoint n n° 2503 du
Novembre 2010 modifiant certaines
dispositions - de 1'arrété conjoint n® 2859
MPEM/ MCAT/ MSAS/ SEPME du 16

novembre 2006 portant désignation’ du
laboratoire de 'MROP comme laboratoire -

national de de chimie

" microbiologie

référence et

Article Premier : Le délai pour obtenir les
accréditations nécessaires & I’exercice des

~ missions du laboratoire .natiénal‘ de.
référence prévu a larticle 4 de I'Arrété
conjoint n° 2859 MPEM/

MCAT/MSAS/SEPME du 16 novembre
2006 est rouvert pour une durée de vingt
quatre (24) mois, & compter de la date de
publication du présent arrété.

toutes
contraires = et

- Article 2 :
disposittons

Sont  abrogées ,
-antérteures

notamment celles de Parrété conjoint n®.

2859 MPEM/ MCAT/MSAS/SEPME du 16
novembre 2006 portant désignation du
laboratoire de 'IMROP comme laboratoire
national de référence de chimie
microbiologie.

" Article_3: Le Secrétaire Général du
Ministére des Péches et de I'Economie
Maritime, le Secrétaire Général du
Ministére. du Commerce, de I'Artisanat et
du Tourisme, le Secrétaire Général du
Ministére de la Santé, le Secrétaire Général

du Ministére du Développement Rural et le

Secrétaire Général du Ministére Délégué
Auprés du Premier ministre chargé de
I'Environnement et du
Durable sont chargés, chacun en ce qui le
concerne, de l'exécution du présent arrété
qui sera publié selon la procédure

‘d’urgence .et au Journal Officiel de la-

République Ii_lamiqUe de Mauritanie.

Arréte conjoint n° 2504 du 14 Novembre
2010 modifiant certaines dispositions de -

'arrété conjoint n® 2905 MPEM/ MCAT/
MSAS/ SEPME du 21 novembre 2006
relatif aux  critéres  microbiologiques,

14

et

Développement -

ff!EiE!.E,‘.?;JE4BéREP.IISE.E.E?E@I“J‘AEEME!EMQ.EEEEQI}}E.§.9.HEXEEE!?.59..%9}9.
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~ « Article 5 (nouveau) :

1228

chimiques et biotoxines marines applicables
aux mollusques bivalves vivants et aux
produits de la péche et de I'aquaculture ct
les méthodes d’analyse a utiliser.

Article Prémigr: Les dispositions des
articles 3 et 5 de I’ Arrété conjoint n° 2903
MPEM/ MCAT/MSAS/SEPME du 21

~ novembre 2006 sont abrogees et remplacées

ainsi qu’il su1t

« Article 3 (nouveau) : Exigences générales
Les exploitants veillent a ce que les
mollusques bivalves vivants et les produits -
de la péche mis sur le marché respectent les
critéres organoleptiques, microbiologiques,
chimiques et biotoxines marines- pertinents,
ainsi que les méthodes d'analyse et de

prélevement des échantillons a appliquer,

établis aux annexes I II, IIT et V. A ceite
fin, a tous les stades de la production, de la
transformation et de la disiribution des
mollusques bivalves vivants et des produits
de la péche, y compris la vente.au détail, ils
prennent des mesures, dans le cadre de
leurs procédures, fondées sur les principes
HACCP, ainsi " que de leurs bonnes
pratiques d'hygiéne, afin que :

a) la fourniture, la manipulation et la
transformation . de  mollusques  bivalves
vivants et des produits de la péche. relevant
du controle des exploitants s'effectuent de
Jacon a ce que les critéres d'hygiéne des
procédes soient respectés ;

by les critéres de ‘sécurité des nolfusques
bivalves vivants et des produits de lu péche
applicables  pendamt  toute lu durée de
conservation des produils soiemt respeciés
dans des conditions de  distribution,
d'entreposage .ot d'utilisation

raisonnablement prévisibles ».

Fssais et
échantillonnage

1. Les méthodes d'atialvse aingi grie les
plans et méthodes d ‘echantillonnage e iriis
dans les annexes, selon les

ey, NOFS

Cappligués conme midthodes de réference.



el d

2 les Schunitiflons sont prélevés sur les
lieux de production,  de transformation ef
sur le materiel wtilisé dans la production de
mollusques hivalves vivants ef de produits
de la péche lorsque ces préfévements sont
‘néeessaires pour s'assurer du respeci des
critéres.

Les exploitants du sectenr alimentaire qui
fabriguent des produits de la péche el de
l'agquaculture préts a élre  consommes
suscéptibles de présenter un risque powr la
samté publique 1ié a Lisieria monocylogenes

prélevent des échantillons sur les licux de
transformation et sur le matériel utilisé en
vue de deétecter la prisence de Listeria
monocytogenes dans le cadre de leur plan
d'échantillonnage. '

3. 8iley exsais visent a évaluer précisément
foi

hivalves vivants, de prodhiits de la péche ou

laceeprabilité d'un de mollusques
d'un procéde défermine. i joawr respecter au

minimane ey plans d'echiontillonnage
définis dans les annexes I 1 1111 e T on
dans les protocoles préparcs par [autoritd

compétente ».

Article 2 : Les Annexes et 1l de Marrété
conjoint n® 2905 MPEM / MCAT / MSAS/
SEPME du 21 novembre 2006
supprimées et remplacées respectivement

sont

par les Annexes [ et H au présent arrété.

Articte 3: Les Annexe IV et V au présent
At constituent, sous le titre Annexe 1V
¢l V. des annexes (nouvelles) a @ arrété
conjoint n® 2905 MPEM, MCAT/ MSAS/
SEPME du 21 novembre 2006 redatif aux
critéres  microbiologiques,  chimiques et
bintoxines  marines ~ applicables  aux
“moilusgues bivalves vivants et aux prodﬁit’s
deJa péche ¢t de "aquaculture et les

methodes dranabvse a utiliser.

12
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Article 4 - |.es dispositions de I'article 9 de
1" Arrété conjoint n° 2905 MPEM / MCA'T /
MSAS / SEPME du 21 novembre 2006 sont
complétées ainsi quil suit :

2 { (s

infractions sont constatées par les agents

« paragraphc nouveau)
de contrale prévus par la loi 2000025
portant code des péches et par les agents dc
["ONISPA conformément anx
dispositions de l'drticle 10 du décret N.H62
du 2 avril 1981 portant véglementafion de

controle

Uinspection sanitaire el du controle de
salubrité des produits de la péche destivics
a l'alimentation  humaine et sanctionnes
conformément aux dispositions de. »
5 Sont  abrogées

Article :
dispositions  antérieures

toutes
contraires ¢l
notamment celles de l'arrété conjoint n
2905 MPEM/MCAT/MSAS/SEPME du 21
novembre 2006 aux
microbiologiques, chimiques et biotoxines
applicables aux  mollusques
bivalves vivants et aux produits de la péche
et de ‘l"a(iuaculture et :

relatif critcres

marines
les méthodes
d analysc a utiliser. '

du
I'Economie
Général  du
Ministcre du Commerce. de ['Artisanat et
du
Ministére de Lo Santé. le Seerétaire Général

Article . 6 1x Secrétaire Général

Ministere des Péches et de

Maritime. e Seerdtaire

du Tourisme, le Scerctaire Général

du Ministére du Développement Rural et le
Secrétaire Géneral du Ministere l)éiégﬂé
Aupiés du
PEnvironnement

Premier ministre chargd de
du
Durable sont chargés, chacun en ce qui lc
concerne, de {'exécution du présent arrcté
qui publié selon la procédure
d'urgence et au Journal Officiel de” la
République Eslamique de Mauritanie.

et Développoment

s€ra
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PRODUITS DL FAPHCHE

SMOLLUSQUES BIVALVES VIVANTS. AUX

CHAPITRE I - CRITERES DE SECURITE DES PRODUITS DE LA PECHE

ﬁ Plans .
. . | d’échantillonn Limites ' .
) . Microorganismes, | ase ! Méthode ; .
:  Catégoric de denrées alimentaires toxines, W L - o *analvse de | Stade d’application du critére
! W . R .
; : - métabolites . rétérence ™ ! o
4 i .- n I m M _
- = T e — p
s 0 | 100 ufe/g ENSO 11290- Ecm.ﬂ__ﬁ_ms_ww“”m___wﬂﬂmzo
: : - i ’ u . ' 3, .
_Produits de la péche préts.a étre L , ] £ L2y P , .
: , Listerie [ : conservation
1.1 ~consommés permettant fe - moncvloseites | oo m T Avant quc [x denrée
1ncy i i
développement de L. monocytogenes yiog | ! (6) EN/ISO 11290- . van .c . el
, , .5 6 Absence dans 25 g { : alimentaire n’ait quitté le .
: ~_contréle immédiat du fahricant |
Produits de {a péche préts 4 étre . : h_.n\m:: ’ EN/ISO 11290 Produits mis sur le marché
-1.2 . consommés ne permettant pas le P 5 0 100 ufe/g D 5 (5) pendant leur durée de
: i i 1 .
développement de L. monocytogenes _.< & . : conservation _
S ; e : i
" : | : Produits mis sur le marché |
1.3 . Crustacés et mollusques cuits -Sulmonella - o Absence dans 25 g EN/ISO 6579 pendant leur durée de
: A . . . : ~conservation ;
P , _ . Produits mis sur le marché |
1.4 ' Mollusques bivalves vivants . Salmonella 5 0 Absence dans 25 EN/ISO 6579 cndant leur durée de i
q " ‘ 8 " pet “
W : . . ” B : ! counservation :
W ’ 230 germes/100g SO/ TS 3?5 Produits mis sur le marché |
' 1.5 | Mollusques bivalves vivants E. coli " L1 0 de chair ef de liquide P .m o pendant leur durée de. !
. _ ] intervalvaire L couservation ,
. Produits de la péche fabriqués a . m HPLC i _ Produits mis sur le marché
1,6 partir d’espéces de poissons associées : Histamine At 2 100 mg/kg 200 mg/kg méthode pendant leur durée de
12 une grande quantité d’histidine i . __Squivalente 'V conservation %
- . Produits de la péche ayant subi un m ! m . u
| traitement de maturation aux . | S _ HPLC ou Produits mis sur le marché
‘1.7 i enzymes dans la saumure, fabrigués 3 | Histamine L9 2 200 mg/k 400 mg/k ! niéthode pendant leur durée de ;
. enzy G “ : i g gkg
- partir d’espéces de poissons associées - : 1 équivalente 'V " conservation
j p p j ; qu

(A une grande quantité d’histidine &
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(1) n = nombre d'unités constituant

I'échantilion ; ¢ == nombre maximal de résultats

pouvant présenter des valeurs comprises entre
m et M pour le nombre d'échantillons n réalisé.
(2) Pour les points 1.1 a 1.5, m = M.

(3) 11y a lieu d'utiliser I'édition la plus récente
de la norme. ‘
(4) Ce critére est applicable lorsque le
fabricant est en mesure de démontrer. 4 la
satisfaction de l'autorité compétente, que lc
produit respectera la limite de 100 ufc/g
pendant la durée de conservation. L'exploitant
peut fixer, pendant le procédé, des valeurs
intermédiaires  suffisamment  basses  pour
garantir que la limite de 100 ufc/g ne sera pas
dépassée au terme de la durée de conservation.
(5) | ml d'inoculum est déposé sur une botte
de Petri d'un diametre de 140 mm ou sur trois
boites de-Petri d'un diamétre de 90 mm.

(6) Ce critére est applicable aux produits avant
qu'ils ne quittent le contréle immédiat du
fabricant, lorsque celui-¢i n'est pas en mesure
de démontrer, & la satisfaction de lautorité
compétente. que le produit respectera la limite
de 100 ufc/g pendant toute la durée de
conservation.

(7) E. coli est utilisée ici comme indicateur de
contamination fécale.

{8) Echantillon groupé comprenant au moins
dix animaux différents,

(9) En particulier les espéces de poissons des
tamilles Scombridae. Clupeidae. Engraulidae,
Coryphaenidae, Pomatomidae,
Scomberesocidae.

(10) Si des échantillons uniques sont prélevés
au niveau de la vente au détail, les éventuelles
mesures prises s’appliquent 4 ce niveau pour
les fots concernés,

(11) Références :

I. Malle P., Valle M.. Bouguelet S. Assay of

-biogenic  amines  involved in  fish
decomposition. J. AOAC Internat. 1996, 79,
43-49.

2. Duflos G.. Dervin C.. Malle P.. Bougquelet
S. Relevance of matrix cffect in determination
of biogenic amines in plaice (Plewronectes
platessa) and whiting (Merlangus merlangus).
I. AOAC Internat. 1999, 82, 1097-1101.

I. INTERPRETATION DES RESULTATS
DES ANALYSES _

Les limites indiquées s'appliquent a chaque
unité d'échantillon analysée, & I'exception des
mollusques bivalves vivants pour lesquels la

¢

limite pour E. coli s'applique a un échantillon
groupe.
Les résultats des analyses révélent la qualité
microbiologique du lot controlé, mais ils
peuvent aussi étre utilisés pour démontrer
l'efficacité de l'application du systéme HACCP
ou des bonnes pratiques d'hygiéne dans le
cadre du procédé.
L. monocytogenes dans les produits préts a étre
consommeés permettant le développement de 1.
monocytogenes  avant  que  la  denrée
alimentaire n'ait quitté le contrdle immédiat de
l'opérateur qui I'a fabriquée. lorsque celui-ci
‘n'est pas en mesure de démontrer que ces
produits ne dépasseront pas la valeur limite de
100 ufe/g pendant leur durée de conservation :
quahité  satisfaisante lorsque toutes les
valeurs observées indiquent l'absence de la
bactérie,
qualité insatisfaisante lorsque la présence
de la bactérie est déteetée dans une unité de
i'"échantillon.
L. monocytogenes dans les autres: produits
préts a Etre consommg et £, coli dans les
mollusques bivalves vivants :
qualité satisfaisante. lorsque toutes les
valeurs observées sont < 3 la limite, :
qualit¢ insatisfaisante lorsque 'une des
valeurs est > a la limite. i
Salmonella dans les différentes catégories de
denrces alimentaires :
-+ qualité satisfaisante lorsque toutes les
valeurs observées indiquent I'absence de la
bactéric,
qualité insatistaisante lorsque la présence
de la bactérie est détectée dans une unité de
I"échantillon.
Histamine dans les produits de la péche
provenant d'espéces de poissons associées a
une grande quantité d'histidine :
- qualité satisfaisante forsque les exigences
suivantes sont remplies :
I. la valeur moyenne observée est <m ;
2. un maximum de ¢/n valcurs s situe entre m
et M
3. aucune valeur observée ne dépasse la limite
de M ;

— qualité insatisfaisante lorsque la valeur
moyenne observée dépasse m, ou plus de ¢/n
valeurs se situent entre m et M, ou lorsqu'une
ou plusieurs  valeurs observées  sont
supérieures-a M,
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CHAPITRE Il - CRITERES D'"HYGIENE DES PROCEDES
o . Plans ) Method o Stad ; Act 1
" Catégorie de denrées Microorganis . d"échantilionnage Limites , cLhode , tade . , ozo.z en cas de
. ) ! . . 1) d’analyse de d’application résultats
alimentaires , mes Y 2) . foL e
. N u : W. référence du critére insatisfaisants
n : c m M | o
K W - i F T e
w _ w " ; R .1z | Améliorations de
: E. coli s 2 | 1ufce 10 &n\m ISO/TS | Finduprocéde 1p,p oioe de.
T _ : _ 16649-3 de fabrication .
Produits décortiqués et | : u, production _ ;
décoquillés de crustacés et | Staphylocoqu | L m o
' de mollusques cuits L esa o 100 | 1000 |EN/ISO 6888- Fin du procéde | Ameliorations de
“ 5 P2 : : s I"hygiéne de
| coagulase ufc/g | ufc/g 1 : de fabrication ! : AN
| : : ; . ! production
| positive. “ I m _

(1) n = nombre d'unités constituant _onrmaczos ¢ = nombre maximal de H.nwz:ma pouvant présenter des valeurs nos:uzmmm entre m et
M, UoE le nombre d'échantillons n réalisé.

(2) 1l convient d'utiliser I'édition la plus récente mm la norme.

| 1. HZ,_,mWmeiwﬂOZ DES RESULTATS DES ANALYSES
Les limites indiquées s'appliquent & chaque unité d'échantillon analysée et les résultats des analyses révélent la qualité B_Q.ogowomﬁzm

du procédé controlé.

E. coli et m&ﬁ:ﬁocoa:mm a nomm:_mmm positive dans les an::m décortiqués et décoquillés de crustacés et de Bo:sm@%m cuits :

— qualité satisfaisante lorsque toutes les valeurs observées sont <m, :

— qualité acceptable lorsqu'un maximum de c/n valeurs se situe entre m et' M, et que le reste des <&mca observées est <m,

— qualité insatisfaisante lorsqu'une ou plusieurs valeurs observées sont > M ou lorsque plus de c¢/n valeurs se situent entre m et
M. , , o

'

CHAPITRE 11l - REGLES GENERALES DE PRELEVEMENT DES mOIVZHHrhOZm A ANALYSER
En l'absence de régles concernant le prélévement des échantillons 4 analyser, il convient de définir une procédure en se référant aux
normes correspondantes de 1''SO (International Organisation for Standardization) et aux lignes directrices du Codex Alimentarius.
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ANNEXE I : CRITERES CHIMIQUES I’()l IR1.E ("(')N'I‘R()[ - DE (“I'R‘I'AINS
CONTAMINANTS I)AN% il % MOLLUSQUES BIVALVES T 1LES PROI)l ITS DI LA
PLCHL:

CHAPITRE 1 - TENLEURS MAXIMALES EN METAUX LOURDS

Le respect des tencurs maximales est établi en se fondant sur les teneurs déterminces dans fes
¢chantillons de laboratoire ¢n analysant le corps cntier des mollusques bivalves et des paissons
s'ils sont normalement ¢cansommeés cn enticr.

Dans le cas des produits de la péche qui sont séchés. dilués. transformés ou composés de plus
- d'un ingrédient. la teneur maximale applicabie pour les métaux lourds est ectle fixée dans le
présent arrété compte tenw. le cas échéant. des proportions relatives des ingrédients dans le
produit, dans la mesure o0 aucune tencur maximale spéeifique n'est fixée pour ces types de
produits. : '

. PLOMB (Pb)

o Tencors maximales
I (kg de poids a 1'état
5 frais)
{. 1 Chair mse u/au e e pmwm (1) (") ' - ' 0.3 '
1.2. Crustacés, ¢ l'exc c’pmm de lu chair brune de crabe ef ¢
lexception de la téte et de la chair du Yhorax du homard et des
crustacés de grande tuille semblables ¢ f\fephrr)pu!ae et ‘ f).5
Pdlinuridae) (3) e N
1.3 Mallusques hivatves 13) )
N -”'['_.'.(:.{‘;1""7,‘""r ‘?!i".‘/F"‘f. (yans viscer "-"_) @ ‘ '_ _J A0

2. CADMIUM (Cd) -

Teneurs maximales

| Catégorie de denrées alimentaires {mg/kg de poids a i*état
} 2.1. Chair musculaire de poisson. telic que définie dans les
- catégories a), by et ¢) de la liste A. 4 Fexelusion des especes 0.05

~de poissons répertorides au point 2.1, 1. et 2.1.2

i 2.1.1. Chair muscuiairc de :

Bonite (Sarda sarda), sar a téte noire (Diplodus vulgaris),
anchots (Engraulis encrasicolis), mulet lippu (Mugil lubrosus 0.1
‘."abmms) chinchard (Trachurus species), sardine (Sardina a
\pr/chardm) thon (FThunrws ¢t Euthvanus species), céteau
( Dic o!r:gug/n Nel ¢ mwum)

| 2:4.2. Chair musculalrc de d espddon (Y:phms gluu’zzn) 0.3
- e
F

2.2. Crustacés, a I’ exceptlon de la chair brunc de crabe ot &
| Pexception de la téte et de la chair des crustacés de grande 0,5
taille (ex. Palinuridae)

2.3. Moliusques bivalves o - L0

24, Cephalopodeq (sam vssctreq) | 1.0

i Sl I e, ,J
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3. MLRCURF

e — e e .

13.1. Mollusques blvalvu. produns dc, la pu.ht. et Lhdll’

‘ 0.5
musculaire de poisson, sauf ceux visés au point 3.1.1 -

C3L0 ('hair musculaire de :

! Baudroies ou lottes (Lophius species). bonite (Sarda sarda),
marlin (Makaira species), mulet (Mugil species)  palométe
(()rqvnop.w.s unicolor). pailona  commun {Centrascyvmnes
coelolepis), raies (Rujua  species), voilier de 'Atlantigue 1.0
(Istiophorus platvpterus), sabre argent (Lepidopus caudatus).
sabre noir {(Aphanopus carba). dorade. pageot (Pagellus
species). requins {toutes espéees). escolier noir ou stromaté
(Lepidocvbivmn fluvobrunneunn). rouvet (Rirvettus pretiosus).
espadon (Xiphids gladius). thon (Thunnus species. Euthvanus _
species, Katsuwonus pelamis) ‘ 7 :

CHAPITRE | BIS - TENEURS MA XIMALES EN Dl()\’INFS’fTHP4 (N()UVFAU)
1. Dioxines et PCB (4) .

Denrées alimentaires Teneurs maximales
Sonime des
dioxines et :
Somime des dioxines | PCB de type
(OMS-PCDD/F-TEQ) | dioxine ,
(3) ({OMS-PCDD/F-
' PCBTEQ)
(3)
1-Chair musculaire de poisson et produits | 4.0 pgig de poids & 5.0 pg/g de poids a
de la péche et produits dérivés, a | l'état frais Iétat frais
{'exclusion des anguilles (2) (6). La teneur |~
maximale s appligue aux crustacés, a
l'exception de la chair brune de crabe et &
l'exception de la téte et de lu chuair du
thorax du homard et des crustacés de
grande taille semblahies (Nephropidae el ;
Pa.v’mumdae) !
| 2-Chair musculaire d anguille 1. ingmllu 4,0 P de pmu’\ a 1120 pg/g de poids
anguilla) et pmdur!s dériveés . otat frais a
I 7 I o leta{[rq.rs
3- Huiles- marines (hile de corps de | 2.0 pg ¢ de gruisses 10.0pggde -
poisson, hile de foie de poisson et huiles _ graisses
d'autres preavismes marins destinés o | '
étre consommdés par { hommie)
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- HPA HYDROCARBURES AROMA’ leUPS POLYCYCLIQUES (NOUVFAU)

Denrées alimentaires

Teneurs mavimales
{ug/kg de poids a
[état frais)

1 Benzo(a)pyrene (7)

(Nephropidae et Palinuridaej

[(Nephropidae et Palinuridae)

1.1 Huiles et graisses (a lexclusion a a’u beurre de cacao)
destinées a la consommation humaine directe ou a une utilisation
comme -ingrédients de denrées alimentaires

1.2 Chair hri;.s'zrirfc"ti;;aé_pu1'.s-.s'on.s‘_ fumés et produits de la péche
Jumés (2) (3), a lexclusion des mollusques bivalves. La teneur
maximale s applique aux crustacés fumés, a l'exception de la
chair brune de crabe et a l'exception de la téte et de la chair du
thorax du homard et des crustacés de grande taille semblables

1.3 Crustacés et (_cphal’opr)des non fumes (3). La tencur

maximale s applique aux crustacés, a l'exception de lu chair
brune de crabe et-a lexception de la téte et de la chair du thorax
d homard et des crustacés de grande taille semblables

2.0

5.0

1.4 Mollusques bivalves (3)

10

(1) A l'exception du foie de poisson

(2) Lorsque le poisson doit étre consommé
entier, la fenenr maximale s'applique au
poisson eniicr.

t3)  Crustacés, mollusques = et autres
invertéhrés aquatiques, séchées. diludes,
transformées et/ou composées préparés ou
CONserveés.

(4). Dioxines [somme des
polyvchlorodibe nzo-para-dioxines (PCDD) et
des  polychlorodibenzofuranes  (PCDF),
Cexprimée  en  égquivalents  toxigues  de
I'Organisation mondiale de la santé ((OOMS),
apres application des TEF-OMS (fucteurs
d'équivalence toxique)] et somme  des
dioxines et PCB de tvpe dioxine [somme des
PCDD. PCDF et des polvchlorobiphényles

(PCB), exprimée en équivalents toxiques de
T'OMS, aprés upplication des TEF-OMS)].
Les TEF-OMS pawr une évaluation des
risques encournus par homme fondde sur les
cunclustons de la réunion de 1"OMS tenue &
Stacklolnr (Suéde). du 13 au 18 juin 1997
fVew den Berg et al. (1998) «lFucteurs
d'équivalence toxique (TEF), pour les PCB.
PCDD et PCDE, applicables & 'livmme, fa
Jaune ot o flores, Emcironmerted Heolth
Perspectives. 100G (12, 7754,
(3) Concemrations supéeieares. on calcule
lex concentrativies supéricures en supposont

“(6) poissons

que toutes les valeurs des  différents
congénéres au-dessous de la limite de
quantification sont égales a la limite de
guuntification. _

Jrais  ou transformés a
lexclusion du foie de poisson, crustacés
frais ou transformés, mollusques bivalves
Jfrais ou transformés

(7) Le benzota)pyréne, pour lequel des
feneurs maximales sont mentionnées, est
utilisé comme marqueur de la présence et de
Peffet  des  hydrocarbures  aromatiques
polveveliques  cancérogénes. Ces mesures
assurent des lors, dans Fensemble des Etats
membres. une pleine  harmonisation des
feneurs  maximales  en  hydrocarbures
aromatiques polycycliques pour les aliments
CHUMPYES.

(8) poissons (ransformés, crusidcés frais ou
transformés, mollusques bivalves frais ou
tramsfarimes

CHAPITRE 11 - METHODES DE
PRELEVEMENT D'ECHANTILLONS
POUR LE CONTROLE OFFICIEL DES

TENEURS ENMETAUX LLOURDS
L OBIET Il POMAINE
D'APPLICATION ‘
I.es échantilions destinés au controle officiel
des tencurs en plomb. cadmium, mercure
dans les mollusques bivalves vivants et Ics
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produits de la ‘péche sont a prélever
conformément aux méthodes déerites ci-
dessous. Les échiantillons ainsi obtenus sont
considérés comme représentatifs des lots sur
lesquels ils sont prélevés.
2. DISPOSITIONS GENERALES
2.1. Personnel
Le prélévement doit étre effectué par une
personne qualifiée, mandatée a cet effet.
2.2. Produit a échantillonner
Tout lot a analyser fait
échantillonnage séparé.
2.3. Précautions a prendre
Au cours - de I'échantilionnage et de la
préparation des échantillons de laboratoire,
des précautions doivent é&tre prises alin
_ d'éviter toute altération pouvant modifier la
teneur en plomb, cadmium, mercure ou
affecter les analyses ou la représentativité
des échantillons globaux.
2.4, Echantillons élémentaires
- Dans la-mesure du possible, les échantillons
élémentaires sont prélevés en d:vers points
du lot ou sous-lot.

2.5. Echantillon global
" L’échantillon "global est obtenu en
assemblant = tous  les  échantillons
élémentaires. 1l doit peser au moins 1 kg, a
moins que c¢e ne soit pas possible.
" 2.6. Subdivision de I'échantillon global en
échantillon de laboratoire 4 des  fins de
contrble, de recours et d'arbitrage
Les échantillons de laboratoire destinés a
des fins de contrble, de récours et d'arbitrage
sont prélevés sur [I’échantilion global
homogénéisé et la taille des échantillogs doit
€tre suffisante pour permettre au moins une
double analyse.
2.7.  Conditionnement et envoi
¢chantillons globaux et de laboratoire
Chaque échantillon global ou de laboratoire

“l'objet - d'un

des

est placé. dans un récipient propre, en
matériau inerte, te  protégeant
convenahlement contre tout facteur de

contamination. toute perte de substance &

analyser par adsorption sur la paroi interne
du récipient et tout dommage pouvant
résulter du transport. Toutes les précaitions
nécessaires doivent étre prises pour ¢viler
que la composition des échantillons ne se
modifie au cours du transport - ou du
stockage.

2.8. Fermeture et etsquutag,c des échantillons
de laboratoire

Chaque échantiilon off'c:lel est scellé sur le
lieu de prélevement et identifié sans

_ ambiguité par une étiquette indiquant la date

et le lieu d'échantillonnage ainsi que toule
information supplémentaire pouvanl étre
utile a 'analyste.

3. ECHANTILLONNAGE
Idéalement, le prélévement est effectué sur
les points de prélévement fixés dans les
zones de production de coquillages ou au
moment ol le produit a analyser entre dans -
la chaine alimentaire et ou un lot distinct
devient identifiable. La méthode de
prélévement appliquée doit assurer que
I'échantillon global est representat:f du Iot a
contrdler.

3.1. Nombre d'échantillons élémentaires
Dans le cas de produits liquides, a base de
produits de la mer, pour lesquels ont peut
supposer une¢ distribution homogéne du
contaminant ¢n question a l'intérieur d'un lot
donné, il est suffisant de prélever un-
€chantillon élémentaire par lot (indiquer le
numero du lot), qui constitue !echantillon
global. '
Pour les autres prOdu:ts te nombre minimal
d'échantillons ¢lémentaires a prélever du lot
est indiqué dans le tableau 1. lLes
€chantillons- élémentaires doivent avoir un
poids semblable. Toute dérogation & cette.
régle est & signaler sur ["étiquette prévue au
point 3.8. Si le lot se.présente en emballages
distincts, le nombre d'emballages
(échantillons éiémentaires) & prétever pour
former I'échantillon global est indiqué dans
te tableau 2.

‘Tableau 1: Nombre minimal d'échantitlons ¢l¢mentaires é‘prélever sut le lot

]

- P()]dS Vdur-ﬂlot {cn kg)l

504500
> 500

Numbrt, m:mmdl d u,hmmilons c[emuncures A prn,lever ‘
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Tableau 2 : Nombre d’'emballages & prélever pour former Iu.hdm:]]on global

3 | -
; Nombre d emballages ou 1. Nombre minimal d'emballages ou d'unités a prélever
pd I.ll'lIlLS wmpm ddns ]L l()l ! ' :
1als ] i cmbailauu ou uth '

26 4 100 5% environ, au moins 2 cmbdllaues

~ou unités

= IOU 5 % environ. urt maximum de 10 emballdvu ou umtc

|
|
e e

4. CONFORMITE DU LOT OU SOUS-LOT AUX SPECIFICATIONS
A des fins de contrdle, le laboratoire procéde au moins a deux analyses indépendantes de
I'échantillon de laboratoire et calcule la moyenne des résultats, Si cette moyenne correspond 2 la
teneur maximale fixée dans le présent arrété le lot est accepté. 11 est rejeté si cette moyenne
dépasse la teneur maximale fixée dans le présent arrété,
CHAPITRE 111 - PREPARATION DES ECHANTILLONS ET METHODES
D'ANALYSE UTILISEES POUR LE CONTROLE OFFICIEL DES TENEURS EN
METAUX LOURDS ‘
i. PROCEDURES SPECIFIQUES DE PREPARATION DES ECHANTILLONS POUR LE
PLOMB, LE CADMIUM ET LE MERCURL
[l s'agit d'obtenir un échantilion de laboratoire représentatil ¢t homogéne sans y introduire de
contamination secondaire.
Les procédures, que décrit la norme EN 13804, «Produits alimentaires -— Dosage des ¢iéments
trace--—- Critéres de performance, généralités et préparation des é Lhdnt:llonq» peuvent étre
utilisées ou tout autre procédure équivalente.
Pour toute procédure utilisée, le corps entier des moilusques bivalves. crustacés et petits pmssons
doit faire partie des matiéres a analyser s'ils sont normalement consommés en entier.
2. METHODE D'ANALYSE A UTILISER PAR LE LABORATOIRE ET EXIGENCES DE
CONTROLE
2.1, Exigences specitiques pour les analvses du plomb, du cadmium et du mercure
[ n'est pas prescrit de méthodes spécifiques de détermination de ia teneur en plomb, en cadmium
¢t en mercure, Les laboratoires dotvent utiliser des méthodes de détermination de la teneur en
plomb. en cadmium et en mercure, validées ou reconnues sur le plan international. répondant aux
exigences de la norme NF EN 13804 (Produits alimentaires - Dosage des éléments traces -
Criteres de performance, généralités et préparation des échantillons) ou d'une norme
internationale équivalente. :

Tableau 3: Critéres de performance d(,S méthodes d'analyse relatives au plomb,
au cadm:um €t au mercure

Parametre Val&.ur / commentmrc

lelte de detectton P’as pluq cu dlx:eme de Ia valeur mdmmale ( )

leite de quanuf‘catlon Pas p]us du cmqmeme de la vaieur maxunale ( )

VdiLLIFS HORRA I'r ou IIORR/\ ]"R 1nfcrlcuru a ] 5 lors de -

Précision

|C§§dl collectif de validatios _
Rccuperdtson 80 % - i"() % (Lummc !I'Idl(.]l.lL ddm i essai mllecut)
Spécificité Pas d'mlurferenccs dues a Ia mdtrlce ou spectraleq

- (*) Valeur mammale md:qucu ddns Ie present arrele pour le plomb, le cadmium et le
mercure

Dans la mesure du possible, {a validation des méthodes utilisées inclura. dans les matériaux de

test des essais collectifs, un matériau de référence certifié. Ces méthodes doivent également

répondre aux critéres de performance qui figurent dans le tableay 3.
2.2, Estimation de T'exactitude de analyse et calcul du taux de récupération

1236



_Journal Officiel de la République Islamique de Mauritanie 30 Novembre 2010...........1228

Dans la mesure du possible, I'exactitude de I'analyse est estimée en incluant, dans la séric

d'analyses, des matériaux de référence certifiés et adaptés. 1l est diment tenu compte des

directives élaborées sous I'égide de 'TUPAC/ISO/AOAC (Harmonised Guidelines for the Use of

Recovery Information in Analytical ‘Measurement. Edited MichaelThompson, Steven L. R

Ellison, Ales Fajgelj, Paul Willetts and Roger Woad, Pure Appl. Chem., 1999, no 71, 337-348).

Le résultat de I'analyse est enregistré sous forme corrigée ou’ non. La fagon denregnstrer et le

taux de récupération doivent étre consignés.

2.3. Expression des résultats -

A des fins de controle officiel des teneurs en métaux lourds, le laboratoire procéde au moins i

deux analyses indépendantes de I'échantillon de faboratoire et calcule la moyenne des résultats.

Si cette moyenne correspond a la teneur maximale fixée dans le présent arrété le lot est accepte,

1l est rejeté si cette moyenne dépasse la teneur maximale fixée dans le présent arrété.

Les résultats doivent étre exprimés dans les mémes unités que les teneurs ma)umales figurant-

“dans le présent arrété.

- CHAPITRE IV - TENEUR MAXIMALE EN AZOTE BASIQUE VOLATIL TOTAL (ABVD
ET METHODES D'ANALYSE A UTILISER ‘

Les produits de la péche non transformés appartenant aux catégories d'espéces mentionnées par

la réglementation en vigueur sont considérés comme impropres A la consommation humaine

lorsque I'évaluation organoleptique suscite un doute sur leur fraicheur et que le contréle

chimique montre que les limites suivantes en ABVT sont dépassées :

i) 25 mg d'azote/100 g de chair pour les especcs telles que Sébastes spp., Hellcolenus

dactylopterus, Sébastichthys capensis ;
ii) 30 mg d'azote/100 g de chair pour les espéces appartenant a Ia famille des Pleuronectidae :
iii) 35 mg d'azote/100 g de chair pour les especes appartenant a la famille des Mer]uccndae et
des Gadidae.
- Le dispositif de distillation 4 ta vapeur de I’ ABVT utilisé doit étre conforme au schéma suivant :

DUSPOSETIE DU BISTICE ATION A TA VAPFUR DE LAV §

N VAN 14 —

I |

> N

C'..S‘i"g a— Réfrigaram »

Gengragur —fw o t-o~ (:;3:“-;3
dé vapeur T e Caubroide

Tube de distilation — (
Tuyvau dinjecticn +

Exlegmilé du .
de vapeur \ .

condenseur

LA

Exlrait
d& Fechantilion

= Erenmeyer su bacher
acide Langus
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CHAPITRE V - METHODES
D'ANALYSE POUR LA
DETERMINATION DE LA
CONCENTRATION EN AZOTE
BASIQUE VOLATIL TOTAL (ABVT)

1. METHODES DE ROUTINE
a). Les méthodes de routine utilisables pour

e controle de la valeur limite en ABVT .

sont:

- la microdiffusion, décrite par Conway et
Byrne (1933).

- la distillation  directe.
Antonacopoulos (1968),

- la distiliation d’un extraif déprotéinisé par
P'acide trichloracétique (comité du Codex
Alimentarius pour les poissons et fles
produits de la péche, 1968).

En cas de doute ou de litige concernant les

résultats de Vanalysc effectude par l'une des

méthodes de routine, seule la mdéthode de

décrite par

référence peut étre utilisce pour vérilier ces
résultats.
b). L'échantillon doit consister en 100

grammes de chair environ, prélevés en trois
endroits différents au moins ct mélangés par
broyage. :

2. METHODE DI: RIFERENCE

-~ 2.1. Objet ct champ d'application

La présente méthode déerit la procédure de
référence utilisée  par les  laboratoires
officiels en routine pour la détermination de
la concentration en ABVT dans les poissons
et les produits de la péche. Llle sapplique 4
des  concentrations comprises  entre S
mL/IOO o et 100 mg/100 g au moins.

2.2 Dchnmon

Par «concentration en ABVT», on entend la
teneur en azote des bases azotées volatiles
telle que déterminée par Ja procédure
décrite, Elle s'exprime en mg/100 g.

les bases azotées volatiles sont extraites
dun échantillon au moyen d'une solution
d'acide perchlorique a 0,6 mol/l. Aprés
alcalinisation, I'extrait est soumis a une
“distiflation 4 la vapeur et les constituants
hasiques  volatils sont absorbés par un
récepteur acide. La concentrationren ABV'I
est déterminée par titrage des bases
absorbées. ,

2.3. Substances chimiques

Sauf indication contraire. il
d'utiliser des produits chimiques avant ta

convient,
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qualité deg réactils. ['eau unlnsee doit étre
distiliée ou déminéralisée et de pureté au

* moins équivalente. Sauf indication contraire,

une solution
caractéristiques

on entcnd  par  «solution»

aqueuse  répondant  aux

suivantes :

a) solution d'acide perchlorique = 6 g/100
mi.

b) solution d'hydroxyde de potassmm = 20
g/ 100 ml.

¢) solution standard d'acide chlorhydrique a
0,05 mol/1 (0,03 N).

Note: avec un apparcit de  distillation
automatique. le titrage doit se faire avec
une solution standard d'acide

chlorhydrique a 0.01 mol/l (.01 N).

d) solution d'acide-barique - 3 g/100 ml.

£) agent antimoussant a base de silicone.

1) solution de phénolphtaléine = 1 g/100 ml
d'éthano! 4 95 9

o) indicateur (Tashiro Mixed Indicator):
dissoudre 2 ¢ de rouge de méthyle et 1 g
de bleu de méthyléne dans | 000 ml
d'é¢thanol a 93 %o. '

2.4, Instruments ¢l acecessoires

a) 1achoir donnant un hachis de poisson
sulfisamment homogéne.

by Mdélangeur a grande vitessc, dont la
vitesse de rotation est comprisc entre 8
000 ct 45 000 tours/minute.

¢) Filtre plissé de 150 mum de diamétre a
fiftrage rapide. '

d) Burette de 5 ml graduée en centi¢me de

millilitre.

Dispositit de distillation a la vapeur. Ce

dispositaf doit ére muni d'un systeme

permettant de réeuler le débit de vapeur

et de produire un volume de vapeur

constant sur une période donnée. 1 doit

étre congu de telle sorte que pendant

'adjonction de substances alcalinisantes,

fcs hases libres résultantes ne puissent

s'échapper.

2.5. Exécution

)

Avertissement ;- lors de la manipulation
d'acide perchlorique., qui st trés coarrosif, i
convient de prendrc les précautions et
mesures  préventives qui s'imposent. Les
cehantillons doivent, dans la mesure du
possible. Gtre préparés dans les plus brefs
délais aprés leur arrivée. conformément aux
mstructions suivantes :
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a) Préparation de I’échantillon

Broyer soigneusement ['échantillon 2
analyser dans un hachoir conforme aux
spéeifications du point 2.4 a). Prélever
10 ¢ + 0,1 g de ['¢chantillon broyé et

placer le prélevement dans un récipient.

" adapté. Ce prélévement est mélangé avec

90,0 mi d'une solution d'acide
perchlotique’ conforme aux
spécifications du  ‘point 2.3 a),

homogénéisé pendant deux minutes au
moyen d'un mélangeur conforme aux
spéc1ﬁcat10ns du point 2.4 b) puis
filtrer.

L'extrait ainsi obtenu peut étre conservé
pendant au moins sept jours a une

temperature comprise entre + 2 et + 6 °C -

environ.

b} Distillation 4 ia vapeur d’eau

Mettre 50,0 ml de [lextrait obtenu
conformément au point a) dans un
- appareil de distillation & la vapeur (point
2.4 ¢). Pour une vérification ultéricure de
l'alcalinisation de - l'extrait, ajouter
plusieurs gouttes de phénolphtaléine
(point 2.3 f). Aprés adjonction de
queiques gouttes d'agent antimoussant a
~base de silicone, ajouter a I'extrait 6,5 m]
de solution de soude caustique (point 2.3
'b) et commencer immédiatement Ja
distillation & la vapeur:

Régler le dispositif de distillation de
faggn a obtenir environ 100 ml de
distillat en 10 minutes. Immerger le tube
d'écoulement du distillat dans un
réceptacle contenant 100 ml d'une
solution d'acide borique (point 2.3 d), &
laquelle ont été ajoutées-3 a 5 gouttes
d'indigateur [point 2.3 g)|. Améter la
distillation aprés exactement 10 minutes.
Enlever le tube d'écoulement  du

réceptacle ¢t le rincer a I'eau. Les bases

volatiles contenues dans la solution du
réceptacle sont déterminées par- titrage
avec une solution standard dacide

chlorhydrique (point 2.3 c). Le pH du .

point limite devrait étre de 5,0 £0,1.

c) Iltrage

l.es analyses doivent étre effectuées en
double. La méthode appliquée est
correcte si la différence entre les deux
analyses ne dépasse pas 2 mg/100 g.

d) Essai a blanc

1239

" Ecart

Effectuer un essai 4 blanc conformément
-~ au point b). A la place de I'extrait,
utiliser 50.0 ml de solution dacide
perchlorique {point 2.3 a)..
2.6. Calcul de la concentration en ABVT
Calculer la concentration en ABVT par
titrage de la solution du réceptacle avec de

l'acide = chlorhydrique |p0mt 3, ¢ en
apphquant 'équation suivante :
ABVT (en.mg/100 g).- (Vi— Vi) X
0.14 x 2 x. 100
' M

- V| = volume d'acide chlorhydrigue a 0.01
mol/t en m! pour ['échantillon ’
- Vo = volume -d'acide chlor hvdnquc a 0,01
mol/l en mi pour 1& témoin
- M = masse de P'échantillon en g.

Remarques :
i) Les-analyses doivent étre effectuées en
double. " La méthode appliquéc  est

correcte si la dilférence entre les deux
analyses ne dépasse pas 2 mg/100 g.

i) Véritier I'équipcment cn distillant des
solutions de NH4CI équivalant & 50 mg
d'ABVT/100 g.

iii) Ecart type de reproductlbillte Sr= l 20
mg/100 g.

type de

2,50mg/100 g.

comparablllte S« =

_ ANNEXE 1V : CRITERES
ORGANOLEPTIQUES APPLICABLES
AUX MOLLUSQUES BIVALVES
VIVANTS ET AUX PRODUITS DE LA
PECHE
' BAREMES DE COTATION DE
FRAICHEUR
Les barémes établis dans lu présente annexe
s'appliquent aux produits ou groupes de '
produits suivants, en fonction de critéres
d'évaluation spécifiques a chacun d'eux
A. Poissons blancs
B. Poissons bleuy
C. Sélaciens
D. Céphalopodes
E. Crustacés

e F. Mollusgues bivalves
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A. CRITERES POUR LES POISSONS BLANCS o i
i Catégories de fruicheur , A
| R : B Noseudnris
! Fxira A
| Pigmentation vive 'Pignwnmn'un Pigmentation 4 Pigmeriution
ef iridescente (sauf | vive mais sans fernie en voie de ternie (1)
pour les sébastes) | éclai | décoloration
Peau ou opalescente,
pas de
décoloration  ~ | R | ]
Mucus cutané . Laiteux Grix
: Agueunx, Légerement ) i
transparent trouble Junndlre,
S SRR boo opaque |
&Eil Convexe (bombéj. | Convexe et Plat, cornée - Concave au
pupifle noire legérement . | opulescente, centre,
brillunte,cornée affaissé, pupille | pupille opague pupille grise,
transparente noire ternie, : : cornée
cornée : laiteuse (1)
légérement
e Opalescente. |
Branchies Couleur vive, pas | Moins colorées; Brun/gris se Jaundtre,
de mucus mucHs décolorant, mucus | MHCUS
transparent opaque et Spais laitewx (1)
Péritoine Lisse. brilluni, Un peu terni- Tucheté. se Ne colle pay
(dans le difficile & détacher £ | détachant -
poisson | de la chair pet elre 'dc’luc hé Jacilement de lu
L de la chair . .
eviscere) S S < <</ N
Catégories de jkafcheu} _
T o Non admis
Extra A B

Odeur des branchies o ]

ef de la cavité (1)

abdominale o

— poissons blancs 4 D'algnes Absence Fermentée; A_igrE N

sauf plie ou carreler | marines d'odeur égerement

' d'algues aivre
. marines,

-—Plie ou carrelet ' odeur neutre ‘ Aigre
D'huile D'huile; D'huile,
fraiche,! dalgues Jermentée,
poivrée, adeur | marines ou défraichie. un .
de terre légerement peu rance

. _ e | doucedtre )

Chair Ferme et Moins Légérement Molle
élastiyue: élastigue molle (flusque). | (flasque) (1),
surface lisse : - moins élastique, | écailles se ]
(2) : surface civeuse | détachent |

F velomée) et L facilement de |

eriie a pean, ‘

: surface pluo:
, _ l plissée :
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_Critéres supplementalre 5 pr)ur lu baudroie é1étée

Vaisseaux sanguiny
(muscles ventraux)

e

Contour bien
défini et rouge
vif

Contour bien
défini, sung
plus foncé

( ) ( Ju dans un état de dec r)mpourmn plus avanes.

Coniour
complétement
(1) imprécis,
brun et
Jaunissement de
 la chair

T

Conrour mal
[ défini et brun

() Le poisson frais avant le stude rigor mortis n'est pas ferme et élastiqgue mais il est
quand méme classé dans la carégorie Extrer.

B. CRITERES POUR'L FS POISSONS BLEUS

PeauliT T

Mucuys cutané

Consistarice de la
chair (! )

Ope-rcufe.s'

Gl

F Xira

Pigmentation

|
vive, couleurs !
vives, *
brillantes et
iridescentes;
netle
différence
entre surfaces
dorsale et
ventrale .
Agueux,
transparent

Tres ferme,
Figide

Argentés

Convexe,

| de différence

| Légrement

i f)f uR
Convexe ef

C ategortes de frarcheur

A |-

| Perte d'éclat
el de
hrilicmce,
couleurs plus
Sfades; moiny

entre surfaces
dorsale et
ventrale

trouble

Assez rigide,
Jerme

Arieniés, |

légérement
teintés de
rouge pu de -

hombé légérement
pupille bleu- | affaissé,
noir brillunte, | pupille
apaupiére » Joncée,
transparente | cornée .
’ légérement
I Jopalescente
Branchies | (1 J Rouge vif a Couleur
pourpre moins vive,
, uniformiément, | plus pdle sur
pas de mucus | les bords;
‘ mucs
ransparent
Odeur des D'algues” Absence
- branchies marines d'odeur ou
Jraiches, dcre, | odeur
fodée d'algues .
marines,

| extravasutions
| Sanguines

‘odeur neutre

e | Non admis
B
Ternie, sans ‘Pigmentation
éclat, couleurs trés terne,
déluvées, peau | peau se
pissée lorsqu'on | détache de lu
courbe le chair (2]
poisson
| Gris
Laiteux Jaundtre,
. mucis

Molle
_(flasque) (2)

Jerundtres (2)

Un peu molle

Brunissement et

étendnes

Plat; pupille ™~ |

voilée, centre, .
extravasations | pupille grise,
sanguines cornée

autoyr de l'eeil

laiteuse (2)

jopaque (2) |

Concave an ™

| Sépeaississant, ;
se décolorant, mucus faiteux
mucus opagtic {2
Odeur grasse ;Ldeur atg re
(3} un peu ‘ . .
sulfureyse, de p 2” Iréfuction
lard rance ou | (2)
de fruit pourri
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( ) Pour le maquereau conservés en eau de mer refmgeree [soit au moyen de glace (C S‘W)
ou par des moyens mécaniques (RSW)], le critere de la colonne 4 s'applique aussi a la
ca!egome Exfra

( ) Ou dens un tat de décompuosition plus avancé.

f } Le poisson conservé dans o glace o wune odeur rance avant d avolr une odeur
* défiraichie ; c'est l'inverse pour le poisson conservé par CSW/RSW.

C.CRITERES POUR LES SELACIENS

\ ( megamcs u’e fmrcheur
T"" T I . Non admis
Fxtra i A :
‘ i B
| . . I Convexe el
\ Caonvexe, tres .
: o legorewnen _
i U hriflaat ef | .
b P L etftaisse, perte de |, . Concave
VR i dridescent, o Plat, terni ) .
! , - hritlance el jaundtre (1)
; L pupilles Lo
: . i dliridescence,
petites : )
| pupilles ovales
| - Stade rigor
| In rigor dépassé, « | Unpende .
; B0 dep ! Grande
mortis ou ahsence du mucus deans la .
. ‘ quuntité de
L particllement | mucus sur la bouche et sur., ‘
o o micus dans la
nrigar; ‘ pecni ef les omvertures .
Aspect . _ L . houche et les
présence dun , purticuliérement | branchiales,
: L ouvertures
pen de mucus | dans la bouche | mdchoire ,
: . branchiales
clair sur la et dans les légérement ()
peau ouvertures | aplatie
) branchiales
Absence
Odeur D'algues d'odeur ou Légerement Odeur
marines légére odeur ammaniacale; | ammoniacale
défraichie, aigre dere (1)
mis par
ammoniacale o
/ ) Ou dans un état de décomposition plus avance.
Criteres spccrﬁques ou supplémentaires pour fa raic
Extra A B N{)n admis

Peau Pfgmemal{on Pigmentation | Pigmentation | Décoloration,
vive iridescente | vive: mucus | se décalorant | peau plissée,
el brillunte, dgieux et ternie, L pueus épais

| L mucns agueux mucHs opague

Texture de la | Ferme et Ferme Molle Flasque

| peau élastique ‘

A speu Bum’ure des Nageoires Molie Molle et
nageoires raides flasque
transtucide et

7 | arrondie l

Ventre Blanc et brillant | Blanc er Ventre jaune
avec des reflets | brillant avec Blancef terni, | G verddtre.
mauves autour | des taches avec de taches rouges
des nageoirves roMges nombreuses dans la chair

- uniguement faches rouges | elle-méme
autour des ou jaunés
7 HAageoires *
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D. CRITERES POUR LES CEPHALOPODES

Criteres
S ._..Cutégories de fruicheur ]
Extra A B
-Pe.aum | Pigmentation Pigmentglibn Décolorée, se détachant facilement
vive, peau ternie, peau de la chair
adhérant ala adhérant a la '
_ Jchair | chair B
Chair ; fres fe rme. Ferme, Légérement molle. blanc rosé ou
. blanche nacrée | blanche e s :
° jaunissant légérement
: crayeuse : T |
Tentacules | Résistant i Résistant a g h lus faci '
' l'arrachement l'arrachement arrachan plus facilement
Odeur Fraiche, d'algues Faible ou nulle | Odeur d'encre
| marines

_CRITERES POUR LIS CREVETTES

Catégaries de fraicheur

Extra

* A

Caractéristigues
minimales

— Surface de la carapace .
humide et luisante

— En cas de ransvasement, les
creveties ne doivent pas coller les
uMES aux auirey

— Chair sans odeur étrangére

— Exemples de sable, mucus et
autres matiéres étrangeres

Les mémes que celles
de la catégorie Extra

Aspect de la :
-1) crevette pourvue de sa
carapace

2) crevette d'eau
profonde .

Etat de la chair pendant
et uprés le décorticage

Couleur rose-rouge clair. avec de
petites taches blanches; partie
peciorale de la carapace

- principalement claire

Couleur rose uniforme

— De rose-rouge
légerement délavé a
bleu-rouge avec des
taches blanches; la
partie pectorale de la
carapace doil étre de
couleur claire tirant
surle gris

-— Rose mais ayec

| possibilité de début de
noircissement de la téte

- Se décortigue aisément avec
uniguement des pertes de chair

| techniquement inévitables —

Ferme mais pas coriace

— Se décortique moins
aisément avec de
faibles pertes de chair
— Moins ferme,
légérement coriace

odeur légérement daucedive

Fragments . '| Faible quantité
' & Rares fragments de crevettes 9 e
. ) Sfragments de crevettes
admis .
. adise ...
Odeur Odeur fraiche d'algues marines; Acidulée; ubsence

d'odeur d'algues
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F. CRITERES POUR LES MOLLUSQUES BIVALVES VIVANTS

Caractéristigues minimales pour 'acceptation des mollusques bivalves

I-Absence de souillure sur la coquille

2-Réponse adéquate a lu percussion

3-Quantité normale de liquide intervalvaire

ANNEXE V : CHAPITRE I : PLAN D'ECHANTILLONNAGE ET NOMBRES LIMITES POUR
L'ACCEPTATION DE LA MATIERE PREMIERE DES POISSONS., MOLLUSQUES ET

CRUSTACES

Pour établir la taille de l'échantillon, c'est-a-dire le nombre de poissons a inspecter, on préléve
aw hasard au moins dix poissons, dans le lot, en vue de déterminer le poids moyen de chaque
poisson. On divise par le poids estimé ou réel du lot a examiner par le poids moyen afin de

déterminer le nombre total de poissons contenu dans le lot, on se sert du
d'échantillonnage suivant pour déterminer la taille de I'échantillon.

terbleau

Taille de

Nombre de _ Nombre limite Nombre limite pour
poissons dans le ['¢chantillon pour Facceptation le rejet du lot
lot : du lot
2-15 2 0 /
16-25 3 0 {
26-90 5 0 )
91-150 3 { 2
{31-500 13 ! 2
501-1200 20 2 3
1,201-10.000 32 3 4
10,001-500,000 30 5 6
35,001-5000,000 80 7 8
500,000 + 125 10 /1
Nombre limite pour acceptation: nouibre maximunm  d'unités - défectuenses
toléré dans un échantillon avant de rejeter
le lot.
Nombre limité pour le rejet: nowmbre minimum d'unités défectuenses
nécessaires pour rejeter un lot [ fce nombre

dépassé, on peut mettre fin a l'inspection).

A noter que ce plan ne s'appligue pas aux lots de poissons dont chaque spécimen a été ¢xaming

ou classé
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Plan d'échantillonnage
(niveau d'inspection I, nqa - 6,5)

Le poids n'et est égal ou ihﬁ:"rigur alkg2,21b)

taille du lot (n) taille de Véchantillon critere d'acceptation
. n) nombre (c)*

4.800 au rﬁoins 6 f (th B
4801-24000 13 2 (1)
24.001 -48.000 - 21 3 2
48.001 - 84.000 - 29 4 (3)
84.001 - 144.000 . 48 6 (4)
144.001 - 240.000 84 9 (6)
plus de 240.000 126 13 (9

Poids net supérieur a | kg (2.2 Iby mais moins que 4,35kg (10 1h)

taille du lot (n) laiilf_a de l'échantillon critére d'acceptation
' , n) - nombre (¢)*
2.400 ou moins 6 I (0)
2.401 - 15.000 - 13 2 h
" 15.001 - 24.000 20 3 (2)
24.001 - 42.000 29 4 (3)
42.001 - 72.000 48 6 )
72.001 - 120.000 84 9 6)’
plus de 120.000 126 13 (9)

Poids net supéricur & 4,5 kg (10 Ib)

taille du lot (n) taille de l'échantillon critére d'acceptution
' n ) nombre {c}*

600 ou moins 6 1 (D)
601 - 2.000 - 13 2 97
2.001-7.200 " 21 3 (2)
7.201 - 15.000 29 y 3
15.001 - 24.000 48 6 (4)
24.00] - 42.000 84 9 (6)
plus de 42.000 126 13 Q)

* le nombre appdraissant entre parenthéses dans la-colonne du'critére d acceptation (c) est
la valeur du critére d'acceptation pour le caractére "altéré mais non putride”
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Niveau I

Plan d'échantillonnage (niveau d'inspection It nga — 6.35

Le poids net ¢st (,gu! o mfw fenr a H(q (3.3 lb)

critere u’ e wplalmn

ran'!e dutot in ) fmh'c de [u hmm/fun

/’mds ncl supem nred ! ks: (2,

(n nombre (¢ *
4.800 qu moinys 13 2 ()
4.801 - 24.000 20 3 12)
24.001 - 48.000 o 29 ¥ (3)
48,001 - 84 000) 48 5 4
84001 - 144.000 54 9 (6)
144,001 - 240.000 126 /3 (9)
plus de 240.000 mn 19 13

."bj mais meins gue 4, 5kg (."() H))

taitle du lot (n)

teritle de Véchantillon

critére ducceptation

n) nombre (o) *
2400 om moing 13 2 ) iy
2401 - 15.000 24 3 2
15.001 - 24.000 29 4 (3)
24000 - 42.000 48 6 (4)
20010 - 72.000 84 9 . {6/
72001 - 120.000 126 /3 9)
plus de 120,000 200 19 (13)

Poids net supérienr a 4.3 kq (H) lh)

teille du lof ()

taille de Véchantitfon

critere d'accepitation

fnj nombre (c)*
600 ou maoins 13 2 (f)
601 - 2.000 2] 3 (2)
2,001 - 7200 29 - (3
72010 - F3.000 48 0 (+)
13,001 - 24.000 &4 9 )
24.001 - 42.000 126 /3 %)
plus de 42.000 200 19 (i3

* fe nombre appamzssant entre parenthéses dans lu colonne du critére d'acceptation (C) est
ler valeur du critére d'ace ep.funon pour le caractére "altéré mais non putride”

CHAPITRE T - PLAN D'ECHANTILLONNAGE SIMPLE POUR LE CONTROLE DES
PARASITES

| Nombre de Poissons de grande Poissons de taillé | Poissons de petite
conteneurs par lot tailie infe rmcdm:re taille

Sat9 IEE L e o
204 100 53 EA 33

100 ouplus ] 70 1.6 39
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*chaque nombre (28, 53. 70, ...} représente
la taille de 'échantilion en livres (une livre
= 454 grammes). Un poisson est considéré
est manifestement infesté de parasites s'il
contient I'équivalence de 50 a 60 kystes/100
poissons (cas du hareng et du thon bluefin)
ou/100 lives pour les autres espéces. Le lot
est inacceptable si 20% ou pluy des poissons
examinés sont infestés. Ce pourcentage est
de 3% pour les filets de perche et de redfish
(Centroberyx offinis)

IV -~ ANNONCES

]

AVIS DE DEMANDE D'IMMATRICULRTION

CONSERVATION DE LA PROPRIETE LT DES DROITS FONUIERY
An Livre fancter du cercle die Cercie du Trarza :
Suivanl réquisilion, n°2643 diposée le 21110, Lo Siewr:
Moctar dit Bizilo Ould Mahamed Vall demeurant 3 Nowakchol
i a demandé Munmaltriculation an livre foxcier dit cerle du
Trarza, d"wn immeuble wrhain Bli constitnant en un lerrain de

lorme rectangwlaire d'ywne ronlenance lotale de (Ma20 ra),
situé & Arafat] Wikaya de Nowakcholt, conmi sons. fe-nom de lol
1°1364 de Tflol Sect 15 EL borné au nord par my rue sans
nom, au sud par les lois n°1363 el 1361, a V'Est par e lol
n°1362, el 3 Pouest par le ol +i°1306 11 déclare que leiil
immenble lai apparlienl en verlu d'wn Permis dOccnper
n°248/WN/ en dale du 20/06/2002, el n'est i connaissance,
grevé d'ancum droil vn charge réel. actuel ou évenluel aulres
que ceux-ci aprés détaillés, savoir: :
Toules personnes inléressées sont admises 3 former opposition
d I présente immatricutatinn, enlre les mains dit Conservateur
soussigné, dans le déhi de trois mois, & compler de Faffichage
dn préseal avis, qui aura lieyt incessamment en ['anditoire d'wn
Tribunal de 1ére instance de Nowakchotl. :
LE CONSERVATEUR DE LA PROPRIETE FONCIERE

. AVIS DE DEMANDE D’IMMATRICCLATION

CONSERVATION DE 1A PR()PRIETE ET DES DROITS FONCIERS
Au Livre foncier du cercle du Cercle du Trarza
Suivanl réquisition, n°2644 déposée le 24/11/10. Le Siewr:
Hassen Ontd Sidi demeurant 3 Nowakcholt o
il a demandé Vimmatricw'ation au livre foncier du cercle dy
Trarza, d'un immewble urbain Biti constilnanl en un terrain de
forme rectangulaire d’une’ conlenance lotale de (01a 50 ca),
situé & Arafatf Wilaya de Nouakcholt, connu sous le nom de lol
n°2041 de Tllol Sect 5 Teyarett EL harné an nord par le lol
n°2040, au sud par le lot n°2042, 4 1"Est par nne rue sans non,
eL 3 Pouest par e lol n°2044 1l déclure que tedit immeuble i
appartient en verln d'n Permis d'Occuper 1°12595/WN/S(Hl/
en date du 11/09/2008, el n'est A connaissance, greve d'ancun
droil ou charge réel, acluel ou éventuel aylres que cenx-ci.
aprés détailles savoir, : '
Toutes personnes inféressées sonl admises & lormer appositiou
d la présente immatriculation, entre Yes mains du Conservaleur
soussigne, dans le délai de trais mois, 4 compler de Falfichage
du présen avis, qui aura fiew incessaunment en Taudiloire 'sn
Tribunal de fére instance de Nouakchoit, :
LE CONSERVATEUR DE LA PROPRIETE FONCIERE

la République Islamique de Mauritanie 30

Novembre 2010

" RVIS DE DEMANDE D'IMMATRICULATION

CONSERVATION DE LA PRUPR-IETE ET DES DROITS Ff).’\'fﬂ‘;kj'

Au Livre foncier du cercle du Cercle du Trarza

Saivant réquisilion, n°2642 déposée le 24/11/10. Le Sieur: El
Moclar Guld Mohamed Vall demeurant & Nouakcholt
Il a demandé Vimmatriculation au livre foncier du cercle du
Trarza, d'en tmmeuble arbain Bil consliluug en i lerrai de
forme reclangulaire d'une. conlenance Lotale de {01a88 ca),
silne & Arafal] Wilava'de Nouakeholl, consu seus le nom de lot
0”363 de fllol Sect 5 Et horné aw sord par les Iots 171366 et
130, sud par ane rue sans nom, 3 °EsL par e fol w®E361 et

* 3 Tauest par le It 071365 i déclare que ledil smmenble ki

- uppartienl en verly d'un Perinis d'Occuper n°248 /WN/ en date
(i 26/06/2002, el n'esL 3 connaissance, grevé d'aucnn droil vu
charge réel acluel nu évenlwel amlres que rteux-ri aprés
detaillés. savoir: o

Toutes personnes inléressées sonl xhuises & fermer opposition
A la présente immatricwation, enire fes maius du Conserviteur
sonssigne. dans le délai de rois mois, & compler de Nnffirlage
(h,presend avis, qui aara fen incessamment en Namlilire d'ay
Tribunal de leee insturee de Nowakehott,

LE CONSERVATEUR DE 1A PROPRIETE FONCIERE

AVIS DE DEMANDE D’IMMATRICULATION

CONSERVATION DE LA PROPRIETE ETDES DRIKTS FONCIERS

~ Au Livre foncier du cercle du Cercle du Trarza

Suivant réquisilion. n°2635 déposée le 22702000, e Siear
Mokanidd  Lemive * Ouid Mokanied  1ehbib.  demenram 3
Nanakcholl o o

W demandé Timmatricuietion an livee Toncier du cerele dn

~ Trarza, d"un immenble wrbain Bili constitiant en un lerrain de

forme reclangulaire d'wnevonlenance tolale de (022 Hca),
sitwé & Arafat | Wilaya de Nowakchoil, connu sons Je nom des
fols n°[567-1568 de Fflot Sect. LI. Arafar, E! borsé an nor(
par e Yol n°1565, 3 L'Esl par wne rue sans nom aw sud par le'lol
a n°1509, et & Pouest par le lot w°1560. i déclare que ledil
“immenble i -appartient en verln d'wn permis d'occuper
110443 /WN, date du 28/10/2005, déliviee par le Wali de
Newakcholl, - swivant quittance n°846942_ du 28/11/2005 el
n'esl & sa connaissance, grevé dancun droil ou rharge réel,
artued on éventuel autres que ceux-ci aprés délaitlés, savoir:
Toules personnes iniéressées sonl admises i lormer opposition
i [ présente immalviculalion, & mains du. Conservalenr
soussigdé, dans le délai de trais mois, i compler de Paflichage
du présent avis, qui aura lien incessamment en Vauditgire du
Président du Tribunal de 1ére instance de Nouakchott,

,

EVIS DE DEMANDE D’ INMATRICULATION

CONSERVATION DE [.A PROPRIETE ET D!;',\' DROITS FONCIERS .
Ant Livre foncier du cercle du Cercle du Trarza

Suivanl réquisition, n°2636 dépasée le 22/11 /2010, Le Sieur

Mohamed Lemine Owld Mohamed Lehbib. demenranl 3

Nouakcho C :

It a demandé immatriculation au livre foncier du cercle du

Trarza, d"wn immeuble wrbain 834 constituant en wn lerrain dé

farme. reclangulaire C'wne contenance totate de (012 20ra),

silné 3 Arafat | Wilaya de Nonakehols, connu sous le nom de il

n°1570 de Ilol Secl, 11, Arafad. Et borné au nord par le lol

0°1508, 3 'Est par fe lot 1569 aw sud par le ol 3 n°1572, et
a Fonesl par une rue sans now. 1l déekare yue ledit immeuble
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fui appartient en vertu d'nn permis d’occuper n°11775/WN,
date du 181172005, délivrée par le Wali de Nouakcholt,
suivanl quiltance n°847125_ du 08/11/2005w et n'est 3 sa
connaissance, grevé d’auern droil on clarge réel, actwel on
fventuel aulres gue cenx-ci aprés détaillés, savoir:

Toules personnes iutéressées sont admises 3 former opposition
bl présende immatricalation, & mains dn Dowservatenr
sousstzné, dans le délai de lrois mos, 3 compler de Vaffichuge
du présent avis, qui anra lien meessuoment en Fanditoire du
Président du Tribunat de 1ére instavee de Nowakchoit.

RVIS DE DEMANDE D’IMMATRICULATION
CONSERVATION DE LA PROAPRIETE ET DEXS DROITS FONCIERS
Aw bivre foncier du cerele da Tercle du Trarza
Suivant réymisition, 1°2637 dépasée e 201172000, 1o Sienr
Molmed  Lemine  Guld  Mohamed- Lebhbib.  demenvant 3
Nuwakchotl '
2 demandé limmatricalation an livre foncier du cerele du
Trarze, @'an immenble urbain B3t conslituant en wn terrain de
forme vectangniaire d'wne conlenance lotale de  (0la 20ca),
situé & Arafat f Wilaya de Nouzkchott, connu sous le rom de lat
n°1572 de Filot Sect. 11. Aeafat. £t borné au nord par le it
A°1570, 2 I'Est par le lot w°1571 au sud par le lol 3 n°1574, el
A Touest par une rue sans nom. 11 déclare que ledit immenble
-~ appartient en vertu d'in permis d'occiiper n°349/%N, dute
du 2970372010, déliveée par le Wali de Nouwakcholl, saivand
uiltance  n°454033_ du  24/05/1998 et n'est 1 su
connaissance, grevé d'aucun droit ou charge réel, acinel on
éveninel aulres que cenx-ci aprés délaillés, savoir;
Towmes personnes intéressées sont admises A former opposition
3 la présente immilriculation, # mains du Conservatenr
sotissigné, dans le délai de lrois mois, i compter de Iaffichage

thu présent avis qui ara liew incessamment en Tanditoire du -

Peésidenl e Tribual de 1ére inslance de Nomakchott. .

RVIS DE DEMANDE I’'IMMATRICULATION

CONSERVATION DE LA PROPRIETE ET DES DROITN FUNCIERY
Au Livre foncier du cercle du Tercle dn Trarza

Swivanl réquisition. n°2638 déposée le 221112010, fe Sienr .

fuld demeurant 3

Mobamed  Lemine Malamed  Lelibib,
Nowikeolt

W denumdé immatricudation aw Fvre Tuncier du cercle du
Trarzt, d'un inmeable wrbatn B3t eonstilusnt ene un terrain de
forme reclaguliire d'une comteratre lolale de (0] Hea),
sitee 3 Arafat - Wikiya de Nowakceholt, connn sous b noot de lot
71573 de Pilot Sect. 11, Arafal. Bt horné.an nord par le ot
n1574, & PESL par une rne sans nom an sud par uue rie sans
nom, el a Touest par le ol w°1574. 1 déckre que ledit
ntmenble i appartienl en vertn . dun permis * d'occuper
n“348/WN, date do 29/03/2010, délivrie yar Je Wali de
Nouakeholl, saivant quillance n°454032_ du 2410511998 et
n'est & sa cannaissance, grevé duecan droil ou charge réel,
acluel o éventael autres que cebx-ci aprés détaillés, savoir:

Taules personnes iméressees sont adueises 4 former appositivn

ok présente immalriculation, & mains du Conservatenr -

soussigné, daus le délai de trois mers, & compler de laffichage
the présent avis, qui aura liew incessamment en Fanditoire du
Président dn Tribuna! de lére instance de Nowakeholl.
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AVIS DE DEMANDE D’IMMATRICULATION

CONSERVATION DE LA PROPRIETE ET DES DROITS FONCIERY
An Livre foncier du cercle dn Cercle du Trarza _

Smivant réquisition, n°2633 deposée te 15/11/2010, Le Sieur
Bonbacar Oald Nagi. demenrant i Nonakcholl .

1 demandd Teemadrienlation an fivee foncier du cercle dy
Trarza, d*wn mmenble wrbain Bt canstituant e un terrain de
forme rectingulaeee une contenance totale de Hoa 00ea),
silné & Tovragh - Zeina | Wilaya de Nowakehot!, conuu sous le
nom de Joi 6°146 de Ut ENT NOT MOD.G. EL borné aw nard
pir le Tot n°1470 2 PEst par woe roe s/noun sud par place

Publique sans nom. el & Tonest pur les fols 148 o1 149. 1

itéelare que fedit immenble Tni appartient en verta d'nit permis
Wocenper 0533 MFAIDET, date du 307062005, déliviée jar
le Mimistre des Fiances, el n'esl & sa coonaissance, grevé
@ droil on clarge véel, aclel o dventuel anlres que
cenx-chapris détaithés, savoir: o
Toules personnes intéressées sonl adwises i lormer opposition
a la prisente immatriculation, és ouens i Conservaleny
sonssigné, hans le défai de trois mois, 2 comypter de Iaffichage
du présent avis, qui agra lien ncessamment en Tandiloire du
Président du Teibual de Tere instance de Nowakchott,

AVIS DE DEMANDE D’IMMATRICULATION

CONSERVATIHIN DE L PRUPRIETE ET DEN DROITS FONCIERY
Au Livre foncier du cerele die Cercle du Trarza

Suvanl réquisition, 572039 déposée Je 22012010, [r Siens
Mohawed Lemine Ould Moluwed lebbibh.  demewyant 3 -
Nouakcholt o

(2 demandé Fimmatriculation au livre foncier du cercle du
Trarza, d"unt immendte srbain Bit consliliant en un teprain dv
forme reclangulaire d'wne contenance tulale de  (01a 20ca),
silué i Arafal f Wilaya de Nowakchatt, conit sous le nom de fol
n°1566 de T'ilot Sect. 11. Arufal. EL horné e nocd par le lou
r°1564, i VEst par le ot n®1565 an sud par fe lot 3 11568, et -
A Touesl par wne iz sans nom. Il déclre que ledit innvenble
Int appartient en vertn d'un permis d'ocraper n°J 442N,
date du 28/10/2005, délivrée par e Wali de Nouakehott,
sutvanl guittance 07809 H0_ du 28710/2005w ot n'esi 4 sa
eonuaissanee, grevé dawre droit ve charge réel, actne! on-
evesttiee] aulres que cons-cl apres detaillés, savoir:

Totttes personues intéressées sont admises 3 former apposition
& b opresenle imoatricekuio. os mains de Conservatenr
somssigni, dans e défai de trois mois, & compter de Nalfichage
i peésent avis. g anra lew incessaenment en Fanditoire du
Président ska Tribunal de 1ere smstance de Nonakehutt,

RVIS DE DEMBNDE D’IMMATRICULATION

CONSERVATION DE LA PROPRIETE ET IJE.\: DROITS FOUNCIERS
Ax Livre fancier du cercle du Lercle du Trarza

Suivant réquisition, n°2640 dBposée Ie 22/11 /2010, Le Siewr
Mohamed Lemine Ould Mobamed lehbib. demenram 3
Nouakeliols '
Hu dewandé Timimatricakdion au livie foncier t cercle du
Trarza, d'wn immendle wrhain B34 constiltuant en n terrain de
Ioeme veckagthire dune conternce lotae de {Ma 26ca),
sitné i Arafat [ Wilava de Sonakediolt, comu sous b nont de ot
n°1564 de Vilot Secl. 1L, Arafat. £t borné an nord par le ot
n°1567, & PEsL par une rue sans nom e sud par le lol n°1571,
el a {nnest par le lot 5°1570. § déctare que Jedit immenhle i
appartient en vertn d'wn permis ¢'occuper n°351 /WX, date du
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29032010, défivrée par le Wali de Nowakcholt,

snivanl
quittnce  n°15%40_ du 22/07/1998 et a'est & s
connaissance, greve dacan droil ou charge réel, actnel on
éventuel autres que cenx-ei wprts detaillés, savair:

Toutes persounes ttéresstes sond admises i former opposition
a lu présente wmmatricnlation, #s nains due Conservalens
sonssigné, daus le délai de Lrois mois, & compler de Paffichage
du présenl avis, qui aura liew incessamment eni auditoire du
Président du Tribunal de i¢re instance de Nouakchotl.

ll.m DE DEMANDE D'IMMATRICULATION

CONSERV lTI;’JN DE LA PROPRIETE ET DES DR(NTS FONCIERS
Au Livre foncier du cercle duw Cerele du Trarza

Suivant réquisition, n°2641 déposée le 22/11/2010, Le Sienr

Mohamed Ahmed Onld Mohamed Ould Cheikh. demeurant &
Nomakchott _

Il 2 demandé 'immatriculation an livee foncier du cercle du
Trarza, d'wn immeuhle arbain Biti constituant en wn terratn de

forme rectangulaire d’nne contenante totale de (02a 16ca), -

silné 1 Teyarett [ Wilava de Nouakchodt, conns sous le nom de
lot n°19 de Iflot 1.4 Teyirett Bt horné as nord par le ot 2°37, 3
I"Tst par Te lot n°40) an sud par le oL n°41, et  'onest par une
place puhlique. 1 déclare que ledit immenhle lni appartient en
verlt” d'un permis  d'ocouper  n°H5THWN; - date  dn
122068, déliveée par le Wali de Nouwakehott et w'est i sa

commaissanee, grevé d'ancun droil ou charge réel, actuel on

éventue] anires que ceux-ci apras détaillés, savoir: -

Toules persannes intéressées sont admises  former opposilion
ila presenle immatrictlation, &s mains du Conservatenr
soussigné, dans le-délai de trois mois,  cumpler de I'aflichage
du présent avis, qui aura liew incessmnment en Iaudiloire du
Président du Tribural de lére instance de NovakchotL.

AVIS DE BORNAGE

_ Le 15 Décembre 2010 A 10 heures, 30 MN DU MATIN, H séra '

procédé, au bornage contradictoire d'urt immeuble sitaé 3 Dar
Naim/ Wilaya de Neuakchott, consisiant en terrain nrhain hiti

* 4 nsage d’habitation d'une contenance de-(03a 00 ca) connn
sous le nom des. lots n°437-438 de I'liot H:35, et Limité{e) an
Nord par le JoL n°43%, aw Sud par nne me sans nom, i I'Est
par e rue sans nom, et 3 I'Quest par une rge sans nom.

~Dout Timenatricelation 3 6t6 demandée par Lo Stenr: Med
Kahmoud Ould Med Abdel Haye 1)/ Horma, Swivant reqmsnmn
du 13/07/2010 n° 2542,

- Towtes personnes imléresstes sonl invitées & y assister on 3 ¢ y

faire représenter par wn mandataire manti d'un pouveir

régulier,

LE CONSERVATEUR DE LA PROPRIETE FONCIERE

!W[S'DE BORNAGE _

Le 30 Novemhre- 2010 3 10 heares, 30 MN B0 MATIN, 11 sera
procédé. au bornage coutradictoire d'un immeuble. situé i
Riad/ Wilaya de Nouakchott, consistant en terrain urbain bati A
wsage d'hahitation d'wne contenance de (0la 95 ca) conna
sons le nom il iot n°153 de I'llot Sect 5 LAR. Ubjel d"un Permis.
d"Ocenper n*4077 /WX /SLL ent date dw 13/67/2010.

Dont Timmatricndation a été demandée par Le Sienr: Abdellahi
Guld ~ Abderrahmane  Bfllaumdi, Smivant  réquisition

120972010 n° 2587,

e
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Tontes personnes intéressées sont invitées 1 y assister ou 3 'y
laire représenter par mn nundataire nanli d'mn posvorr
régnlier.

LE CONSERVATEUR DE LA PROPRIETE FONCIERE

‘ AVIS DE BORNAGE -
Le 30 Novembre 2010 & 10 heures, 30 MN DU MATIN, 1l sera
procédé, am hornage contradictoire d'un immeuble sitné 3
Riad/ Wilaya de Nowakchott, ronsistand en terrain wrbain bati 3
usage d'habitation d'wne contenance de: (01a 95 ca} conm
sous le nom di Iot n°152de-I'llot Sect 5 LAR. Objet d'un Permis
d*Beruper n°4078 /WN/SCU en date du 13/67/2010. -
Donl 'imenatricuiation a-é4¢ demandée par Le Sienr: Abdellubi
Ouid ~ Abderrahmane  0/Hamdi, Suivant = réquisition du
280912010 n° 2603,
Toutes personnes intéressées sonl invilées 3 y assister on 3 s’y
faire représenter par ur mandalaire nanti dnn ponvoir
régulier,
LE CONSERVATEUR DE LA PROPRIETE FONCIERE

AVIS DE BORHHGE
Le 15 Décembre 2010 & 10 bewres, 30 MN DIl MATIN, Il sera

" procéds, au bornage contradictoire d'un immeuble situé 3 | .

Wilaya de Nouakchott, consistant en terrain urhain hiti i usage
d’habitation-d'wne contenance de: (062 12 ca) conny sous le
niom du lot n°447Bis et 44Bis de I'Bot Sect 3 Aralat.

Dont I'immatriculation a 416 demandée par Le Sieur: Mohamed
Ould Ahmed Wedad, Swivant réquisition dy 15/08/201¢ »°
2570,

Tontes personries intéressées sont invitbes 3 y assister ou 3 sy
faire représenler par un mandalalre nali d'un ponvoir
régnlier.

LE CONSERVA TEUR DE LA PROPRIETE FONCIERE

AVIS DE BORNAGE

Le 30 Novembre 2016 4 10 houres, 30 MN BU MATIN, 11 sera
procédé. av bornage contradictoire d'wn immeuble silué 3
Ardlat/ Wilaya de Nowakchott, consistant en lerrain urbain hili
4 wsage d’habitation d'une contenance de: (0% %0-ca) connu
sous le nom du lot n°811 Bis de I'flet Sect 2. Carrefonr . Dbiel
s'un Permis 0"Orcuper n°2919/WN/ du 6/10/ 10/2607.

Limitée au Nord par wne rue sans nom, 3 L'Est par une rie sans. .
nom, & Sud par le lot n°815 hls et I'eest par une rie sans

* Tom.

Dont I'immatriculation a é18 demzmdec par Le Siesr: Mohamed
Limame Ould Gowha 0/ El Bena, Suivant réquisition du
08/08/2010 n° 2561

Toutes personnes intéressées sonl invitées 3 y assister ou 3 sy
laire représenter par i mandataire nanli dun puuvoir
régulier.,

LE CONSERVATEUR DE LA PROPRIETE FONCIERE

o,
*AVIS DE BORNAGE

Le 30 Novembre 2010 4 10 heures, 30 MN DU MATIN, 1l sera

procédé, au bornage conbradictoire d'mn immeuble sitné 3

~ Aralat/ Wilaya de Nouakcholl, consistant en terrain wrbaisi biti

d nsage d’habitation d'une contenance de: (0% 90 ca) connis
sons le nom du lot n°811 Bis de I'llot Sect 2. Carrelour . Bhjet
s'un Permis d'Occuper n°2919/WN/ du 6/10/2007.
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Limitée an Nord par une rue sans nom, 3 LEst par une rue sans
nom, at Sud par lo lot u"815 bis el I'uest par wne rue sans
nom.
bont Pimmatriculation a été demandée par Le Sier; Mohamed
Limame Ould Gouta 0/ EF Bewa, Suivanl réquisition du
08/08/2010 n° 2561
Taviles personnes inléressées seant invitées 3 y assister on 3 8’y
faire - représenter par un mandalaire wanti d'un pouvoir
régulier,

LE CONSERVATEUR DE LA PROPRIETE FONCIERE

AVIS DE BORNAGE .
Le 30 Novembre 2000 & 10 heures, 30 MN bl MATIN, if sera
procédé, an bornage contradicloire ¢'ni immeuble situé i
R/ Wilava de Nouakchott, cousistant en terrain urbain biti 3
usae (Chabitatipn d'une conlenance de (01a 95-ca) cennu
sons b oenne do ot #°E53 de [ilot Sect 5 AR, (bjet d'war Permis
dticenper n” W77 fWN/SCH eu date du 13/87/2000,
Bt Timmatrienlation a2 618 demandée par Le Sienr: Abdellahi
(uld . Mbdervabnone  OfHamdi,  Swivanl  réquisition  du
12/0012000 w" 2587 ‘ o
Tontex persennes inléressées sont invilées  y assister ou i £y
bure gepréseater par un mandataire nanti d’un - ponvoir
regulier. _

LE CONSERVATEUR DE L4 PROPRIETE FONCIERE®

AVIS DE BORNAGE

Lo 30 Novembre 2000 3 10 hewres. 30 3N DI MATIN, 1} sera
prorédé, an borwage eontradietoire d'un immenble sitpé 3
Riad / Wikiva de Nouakeholl, conststant en lerrain arbain bin §
tsage ' luthitation d'une contenance de: (01a 95 ca) comnn
sons le uom e ot n°152de Pllat Seet 5 LAR. Objel 4 wa Permis
' 0cenper n” 078/ WN/SCE en dite du 13707 2010,

Tont Pimmatrieubition a é1é demudée - Le Sienr: Abdeblahi
flold. Abderrhmane  OfGmdi,  Swivanl réguisition
250972000 1 2003, '

Toules persoines intéressies sonl invittes 3 v assister on @ 8y

faire représenter
régulier,
LE CONSERVATEUR DE 11 PROPRIETE FONCIERE

par me wndataive wank Fwn ponvoir

AVIS DE BORNAGE -
Le 15 Décemhre 2006 & EG beures, 30 MN DE MATIN. H sern
procedé, an bormage contradicloire d'wn immenhle situg
Riad/ Wilaya de Nonakchatl, consistent en lerrain arbain it i
asage d'habitation d'une contenance  de: (Ola 20 ca) conn
sons le wom du lot 1°086 de PHol Sect 8 Riad. Uhjet d'un
Permis d'Occuper n®E0330 /%N ,fSl‘li eil dlate du 18/08/2008:
Dont limmatrictiation 2 été  demandée par Le Sleur
Souteymane Bah Koita, Swivant réquisition du 07/07/2010 »°
2540.

Tonles personnes intéressées sont invitées A y assister on d &'y
hire représenter par 1 mandataire wanti d'wn powvoir
réghlier.

LE CONSERVATEUR DE 1A PROPRIETE FONCIERE

1250 .

AVIS DE BORNAGE
Le: 29 Février 2008 a 10 henres, 30 MN DI MATIN, Ii sera
procédé, aw hornage contradicloire d'un immeuble sitié 4
Arafat] Wilaya de Nouakcholt, consistant en lerrain wrbain bili
i usage d’habitation d'wne conlerance de; (80 90 ca) connu
sous le nom du ot n°217/B de I'Hot D. Carrefour, el berné an
Nord el & I'Duesl par denx roues sans nom ag Sud par le lot
217 fa, a VEst par le lol n°216.
Dont F'immairicelation a é1é demandée par La Dame: Nane Hin{
Sidi Mohamed, Suivant réquisition du 08/12/2005 «° 1741,
Tonles personnes intéressées sonl invilées § v assister pu 3 s'v
fire représenter par wn mandataire wanti dwp o powvoir
régnhier.
LE CONSERVATEUR DE LA PROPRIETE FONCIERE

ERRATTM
Journal Officiel n® 1225 du 15 Octobre 2010
Page v® 1145
Avis de hornage
- Au liew de: Suivan! rt‘qni%itinn n° 2531 du 2607 12010
- Lire: Swivant réiquisition n° 2358 dn 20/07 2010
Le reste sans changement.

ERRATUM )
Jonrnal Oificiel n°1288 du 30/06/2D10. Page: 692. -
Avis de Boruage: '

o Liea de Linnté an Sudd par les lols n°08 of ‘J;}

-Lives Eimité an Swd pay be Jal 0®8.
Le reste sans changement.

LE CONSERVATEUR DE LA PROPRIETE FONCIERE

_ ERRATUM
Journal Officiel n® 1222 dn 31 Aowt 2010
Avis de bornage '
= Anben de: 3 PESUpar e eoe sfn
= bire s & PEstpar b lon® 36013
Le reste sans changemerit.
LE CONSERVATEUR DE LA PROPRIETE FONCIERE

ERRATIM
Journal Officiel n® 1225 du 30 Octobre 2010
Avis e Henaude dimmatricalation
= An hiew de: Lianité an word par Te bt 0® V3, a UEst par b ot n®
E30% ot an Sud par fe Totn® F302 ‘
= Limind an nard pae I ot a® 1305, a VEst par Je lobn® 13 ot an
Sud par le fut n® 13072 '
Le reste sans changement. .
LE CONSERVATEUR DE LA PROPRIETE FONCIERE




Récépissé n®0417 du 02 Novembre 2010/ Portant déclaration
d"une association dénonmée: « Association hnaginer el Agir »,
Par le présent decoment, Monsienr Mohamed (nld
Builil, Mimsire de Phuériear, délivie aux personnes désignées
el-aprés, le réeépissé de déclaration de changement an seis de
la Fondation des Xctions Humanilaires aalorisée suivant
récépissé n°0547 en date du 05/0971998,
Cetle association est régie par la 1oi n°64.0%8- llu 09 Ium 1964
el ses lexles modiliants notamment les lois w°73.007 du 23
Janvier 1973 et 73057 du 2 Juillet 1973, :

_Tonte modification apportée s slatat de IAssociation, teul
changement intervein di nivean de son adminisiralion ow de sa
direction devront étre déclares dans un délai de (3) trais mois
an Ministére de lntérienr en application des dispositions de
[fartiele B4 dp b loi 0°64.098 relative asx associations.

Batts ete 1" Association: Socianx ‘
Dutrée: Indéterminée

Stége: Kaédi

Composition du Rarcau exbentii : ,
Président: Alassane Amadon \"IJl.J\ ¢
Serrétaire Générale: Khadijelon (mlhh.d\
Teéserier: Amadon l..lmlm' Diapy.
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. Récépissé n°0180 du 96 Novembre
déclaration d'wne “association dénomme:; «\wmmlmn Agir
Exsemble pour le Développement ».

Par le présent documenl, Munsieur: Lemrabotl Sidi Mahnioad

-el ses-texles modiliants nolammentt les lois 1°7

2001;  Porlant

(uld cheikh Ahmed, Ministre de U'lntériear, délivre aux
persomnes désignees ci- apris, le récépissé de déelaration de
I'Association citée ci-dessus,

(el association est régie par L loi n °6.4.098 dn 09 Juin I')M
73007 du 23
Janvier 1973 et 73157 du 2 Fuillet 1973,

Toule modilication appertée an stalut de "Assoctation, Lol
chafigemenl intevenst an nivean de son adininistralion oi de sa
direction devrant 8lre déclarés dans un délai de (3) frois imois
an Ministéee de I'lntérienr en applicalion des dispositions de
Particle 14 de fa Joi 1°04.098 relative anx assncialions, '
Buls de I'Association: Buis de développement

Durée: Indéterininée

Sitge: Nonakchat

Composition de Plrgane oxbontif:-

Président: Oumar Mamadou

Secrétarre Ginéral: Yéro Svlla

Trésorier: Gumon Kane,
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